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[bookmark: _Toc236489755][bookmark: BookMark2]前言
本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
本文件规定了食品质量相关技术要求,食品安全相关要求见有关法律法规、政策和食品安全标准等文件。
请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。
本文件由湖南省市场监督管理局（知识产权局）提出。
本文件由湖南省地理标志标准化技术委员会归口。
本文件起草单位：湘潭市市场监督管理局、湘潭市农业科学研究所、湘潭市标准化协会、湘潭市知识产权保护中心、湘潭市雨湖区姜畲镇政府农业综合服务中心、湖南湘艺源生态农业发展有限公司。
本文件主要起草人：施章、何刀山、荣玫、王雨青、任兴华、谭诤、邹凯、陈湘宇、赵鑫、赵婧。


[bookmark: _Toc236489756][bookmark: BookMark3]引言
湘潭市地处湘中丘陵盆地北部，属亚热带季风湿润气候，湘江水系贯穿全境，土壤肥沃、水源洁净、光照充足，独特的自然地理环境孕育了优质地方蔬菜品种——九华红菜薹。
九华红菜薹栽培历史近百年，最早见于清乾隆丙子年（1756年）《湘潭县志•物产》记载；2017年获国家农产品地理标志登记保护，2025年转化为地理标志产品。该品种菜薹紫红光亮、粗壮无蜡粉、香甜脆嫩、菜汁鲜浓，兼具营养与风味，深受市场青睐。


[bookmark: BookMark4]

地理标志产品质量要求 九华红菜薹
[bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc236489757][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc97191423][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc26986530]范围
[bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc26648466]本文件界定了地理标志产品九华红菜薹的术语和定义，规定了产地范围、产地环境、技术要求、质量要求、检验方法、检验规则及标志、标签、包装、运输和贮存的要求，描述了相应的检验方法。
本文件适用于地理标志产品九华红菜薹的生产、加工、流通、检验，亦适用于地理标志产品九华红菜薹的保护和管理。
[bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc97191424][bookmark: _Toc236489758][bookmark: _Toc26718931]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB 2762  食品安全国家标准  食品中污染物限量
GB 2763  食品安全国家标准  食品中农药最大残留限量
GB 5009.5  食品安全国家标准  食品中蛋白质的测定
GB 5009.6  食品安全国家标准  食品中膳食纤维的测定
GB 5009.14  食品安全国家标准  食品中锌的测定
GB 5009.82  食品安全国家标准  食品中维生素A、D、E的测定
GB 5009.86  食品安全国家标准  食品中抗坏血酸的测定
GB 5009.87  食品安全国家标准  食品中磷的测定
GB 5009.90  食品安全国家标准  食品中铁的测定
GB 5009.92  食品安全国家标准  食品中钙的测定
GB/T 8321（所有部分）  农药合理使用准则
GB 16715.2  瓜菜作物种子  第2部分：白菜类
GB/T 33129  新鲜水果和蔬菜  包装和冷链运输通用操作规程
NY/T 391  绿色食品  产地环境质量
NY/T 393  绿色食品  农药使用准则
NY/T 394  绿色食品  肥料使用准则
[bookmark: OLE_LINK24][bookmark: OLE_LINK23]NY/T 2103-2011  蔬菜抽样技术规范
[bookmark: _Toc97191425][bookmark: _Toc236489759]术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。

九华红菜薹 jiuhua purple tsai-tai
[bookmark: OLE_LINK25][bookmark: OLE_LINK26]根系浅，须根发达；菜薹粗壮，呈紫红色；叶柄细长，植株开展度大；食用口感香甜脆嫩，菜汁鲜浓爽口，具独特清香味。实物图见图1。
[image: F:\weixinTemp\xwechat_files\wxid_xx76uyq6ldm522_bded\temp\RWTemp\2026-05\0c362cf5b0146fd6204dd80d617ba6c2.jpg]
九华红菜薹实物照片
[bookmark: _Toc236489760]产地范围
地理标志产品九华红菜薹产地范围限定于国务院知识产权行政管理部门发布的地理标志产品认定公告中的产地范围，即湖南省湘潭市雨湖区响水乡、鹤岭镇、姜畲镇，湘潭县易俗河镇、射埠镇、杨嘉桥镇，韶山市银田镇、韶山乡共8个乡镇现辖行政区域。地理坐标：东经111°58′01″～113°05′05″，北纬27°20′55″～28°05′40″。
行政区域调整，原湘潭县响水乡、姜畲镇成建制划归雨湖区管辖；原湘潭县鹤岭镇与响塘乡成建制合并设立新的鹤岭镇，并划归雨湖区管辖；原湘潭县易俗河镇与梅林桥镇成建制合并设立新的易俗河镇；原韶山市韶山乡与大坪乡成建制合并设立新的韶山乡。其中，鹤岭镇的原响塘乡涵盖区域、易俗河镇的原梅林桥镇涵盖区域、韶山乡的原大坪乡涵盖区域，不在保护范围内。
[bookmark: _Toc236489761]产地环境
土壤类型为黄砂壤土、水田土等，土质疏松，有机质含量丰富，土壤pH值6.5～7.5。
[bookmark: _Toc236489762]技术要求
品种
选用九华红菜薹地方传统品种，种子质量应符合GB 16715.2要求。
种植环境
种植环境应符合NY/T 391的规定。
栽培管理
苗床准备
选择排灌方便、肥沃疏松地块，深耕晒土至白板状态，施腐熟有机肥与生石灰消毒，整成规范苗床。
播种
播种期：7月下旬至9月下旬；播种量：0.8 g/m²～1.0 g/m²，每亩大田用种约30 g，播后盖土浇透水。
苗床管理
出苗前早晚各浇水一次，保持床土湿润；每隔3 d～4 d施一次有机肥水；苗龄25 d左右、3片～5片真叶时定植。
定植
定植时间
8月中旬至10月中旬，阴天或傍晚定植。
定植密度
每公顷（1公顷=15亩）栽45000株～60000株，每畦4行，株行距30 cm×(40 cm～50 cm)，栽后浇透定根水，1 d～3 d内补苗。
田间管理
施肥
施肥应符合NY/T 394要求，施肥要求如下：
提苗肥。定植苗成活后，用稀人粪尿加每亩 5 kg 尿素提苗；
培株肥。移栽后 15 d～20 d，亩施尿素7 kg～10 kg；
现蕾肥。植株现蕾时，亩穴施 10 kg N、P、K 含量 3 个15%的复合肥；
菜薹肥。菜薹期间每 10 d～15 d追施一次沼液或 5 kg～10 kg 复合肥；
采收前10 d～15 d停止施肥。
水分管理
保持土壤湿润，及时排涝，干旱时畦间浸润灌溉，忌大水漫灌。
杂草防治
人工除草，禁止使用除草剂。
病虫害防治
防治原则
坚持“预防为主、综合防治”，优先农业、物理、生物防治，科学化学防治，符合GB/T 8321（所有部分）与NY/T 393要求。
农业防治
合理轮作、深耕晒土、清洁田园，土壤撒生石灰消毒。
物理与生物防治
采用黄板、杀虫灯、防虫网、释放天敌等绿色防控措施。
田园清洁
采收后及时清除残株、农膜等废弃物，无害化处理。
采收
采收时间
菜薹长25 cm～35 cm、花蕾将开未开时采收主薹，适时采收侧薹。
采收方法
刀斜切采收，主薹不留桩，侧薹留1个～2个叶芽；去除黄叶、病虫叶、泥沙，保持产品整洁。
留种
冬至前后选定优良健壮单株留种。
[bookmark: _Toc236489763]质量要求
感官要求
植株生长势旺盛，植株开展度大；根系浅，须根发达；平均株高 50 cm～55 cm；叶片全缘卵圆形，光亮无毛，叶柄细长，叶柄和叶脉深紫红色；菜苔粗壮，紫红色，光亮无蜡粉，苔生叶细小狭长，表面平滑，呈尖三角形，淡紫色；基茎肥壮、匀称无鼠尾，薹茎肥壮，纤维细，食用口感香甜脆嫩，菜汁鲜浓爽口，粗纤维少。
理化指标
九华红菜薹理化指标应符合表1规定。
理化指标
	项目
	指标值

	膳食纤维/（g/100g） 
	≥2.0

	蛋白质/（g/100g）
	≥3.0

	钙/（mg/100g）
	≥60.0

	磷/（mg/100g）
	≥50.0

	铁/（mg/100g）
	≥0.5

	锌/（mg/100g） 
	≥0.45


表1  理化指标（续）
	项目
	指标值

	维生素C/（mg/100g） 
	≥70.0

	维生素E/（mg/100g） 
	≥0.1


[bookmark: _Toc236489764]检验方法
感官检验
自然光下目测外观、手感质地、品尝风味。
理化检验
膳食纤维
[bookmark: OLE_LINK2][bookmark: OLE_LINK3]按GB 5009.6执行。
蛋白质
按GB 5009.5执行。
锌
按GB 5009.14执行。
磷
按GB 5009.87执行。
铁
按GB 5009.90执行。
钙
按GB 5009.92执行。
维生素C
按GB 5009.86执行。
维生素E
按GB 5009.82执行。
[bookmark: _Toc236489765]检验规则
组批
同一产地、同一品种、同一栽培方式、同一采收期为一个检验批。
抽样
[bookmark: OLE_LINK1]按NY/T 2103-2011的规定执行。
检验分类
出厂检验
检验项目：感官、净含量；合格后方可出厂。
型式检验
每年至少一次，涵盖本文件第8章全部项目；环境、技术重大变化或监管部门要求时应检验。
判定规则
全部指标合格判为合格；安全指标不合格直接判不合格；其他指标不合格可加倍复检，复检仍不合格判不合格。
[bookmark: _Toc236489766]标志、标签
符合本文件要求的产品方可在产品标签或包装物上标注地理标志产品名称及本文件编号，并应同时使用经国务院知识产权行政管理部门核准公告的地理标志专用标志。
[bookmark: _Toc236489767]包装、运输、贮存
包装
包装材料无毒、洁净、透气，符合食品接触要求，按GB/T 33129执行。
运输
运输工具清洁卫生、防雨防晒，温度0 ℃～5 ℃，不与有毒有害物品混运，按GB/T 33129执行。
贮存
贮存于0 ℃～4 ℃、相对湿度90 %～95 %环境，清洁通风、无异味，防止腐烂变质。
[bookmark: BookMark8][image: ]
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