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[bookmark: _Toc204332399][bookmark: BookMark2]前言
本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。
本文件由湖南省市场监督管理局（知识产权局）提出。
本文件由湖南省地理标志标准化技术委员会归口。
本文件起草单位：湖南青松蛋业有限公司、湖南农业大学、赫山区市场监督管理局、赫山区农业农村局、益阳市赫山区蛋品协会、益阳市强松食品有限公司、益阳市咏松食品有限公司、益阳市益泉食品有限公司、益阳市赫山区好客松皮蛋厂。
[bookmark: _GoBack]本文件主要起草人：刘焱、田胜丰、胡爱军、贺谦、李琳、陈志安、龚高翔、徐超、徐学兵、李首端、陈日安。
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地理标志产品 益阳松花皮蛋
[bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc97191423][bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc201657403][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc201670971][bookmark: _Toc204327932][bookmark: _Toc204332400]范围
[bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc26648466][bookmark: _Toc17233334]本文件规定了地理标志产品益阳松花皮蛋的术语和定义、保护范围、质量要求、检验方法、检验规则、标志标签、包装、运输与贮存。
本文件适用于国家知识产权局第六一九号公告中认定的地理标志产品益阳松花皮蛋。
[bookmark: _Toc201657404][bookmark: _Toc97191424][bookmark: _Toc26718931][bookmark: _Toc201670972][bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc204327933][bookmark: _Toc204332401]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 191 包装储运图示标志
GB 2721 食品安全国家标准 食用盐
[bookmark: OLE_LINK4][bookmark: OLE_LINK5]GB 2749 食品安全国家标准 蛋与蛋制品
GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准
GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量
GB 2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量
GB 5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定
GB/T 5009.47 蛋与蛋制品卫生标准的分析方法
GB 5009.235 食品安全国家标准 食品中氨基酸态氮的测定
GB 5009.296 食品安全国家标准 食品中维生素D的测定
GB 5749 生活饮用水卫生标准
GB 7718 食品安全国家标准 预装食品标签通则
[bookmark: OLE_LINK6][bookmark: OLE_LINK7]GB/T 9694 皮蛋
GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范
    GB 31608 食品安全国家标准 茶叶
GB 31621 食品安全国家标准 食品经营过程卫生规范
GB 31650 食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量
GB/T 32719.1 国家标准 黑茶基本要求
JJF 1070 定量包装商品净含量计量检验规则
[bookmark: _Toc201670973][bookmark: _Toc201657405][bookmark: _Toc97191425][bookmark: _Toc204327934][bookmark: _Toc204332402]术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。

益阳松花皮蛋 Yiyang songhua preserved egg
以产于洞庭湖水域的鲜麻鸭蛋为主要原料，经用氢氧化钠、食盐、黑茶、水和硫酸铜等辅料配成的料液或料泥腌制成熟制成的蛋白表面有乳白色松枝状花纹的产品。
[bookmark: _Toc201657406][bookmark: _Toc201670974][bookmark: _Toc204327935][bookmark: _Toc204332403]保护范围
[bookmark: _Toc201657407][bookmark: _Toc201670976]湖南省益阳市赫山区现辖行政区域（东经112°11′至112°43′，北纬28°16′至28°53′）。地理标志产品益阳松花皮蛋产地范围图见附录A。
[bookmark: _Toc204332404]原辅料要求
鸭蛋：选取产于洞庭湖水域的鲜麻鸭蛋，应符合GB 2749的规定。
黑茶：选取产于益阳市安化县的黑茶，应符合国家相关标准规定。
水：应符合GB 5749的规定。
泥土：选取产地范围内无污染的、粘性强的泥土。
谷壳：选取产地范围内的谷壳。 
生石灰：选取益阳市赫山区、桃江县等周边区域的生石灰，白色、无杂质，氧化钙含量≥75%，其他指标应符合国家相关标准规定。
食用盐：应符合GB 2721的规定。
其他辅料：食用盐、氢氧化钠、硫酸铜、纯碱等其他辅料应符合国家相关标准规定。
[bookmark: _Toc204332405]加工工艺
包泥法
加工要点：
配制料泥。将氢氧化钠（或生石灰和纯碱）与食用盐、黑茶、硫酸铜、泥土按一定比例充分搅拌成糊状，形成料泥。 
包泥腌制。将鸭蛋外表均匀包裹料泥，置于谷壳中滚动均匀、压实。常温腌制 45 天至 50 天，剔除响蛋、破蛋、烂头蛋，常温下再密封保存10天至20天。 
浸泡法 
加工要点： 
0. 配制料液。将水、氢氧化钠、食用盐、黑茶、硫酸铜按一定比例搅拌均匀，冷却后待用。 
浸泡腌制。将鸭蛋完全浸没于料液中，常温密封浸泡45至60天。 
清洗。用水清洗蛋体，充分晾干。
[bookmark: _Toc201670978][bookmark: _Toc201657409][bookmark: _Toc204327937][bookmark: _Toc204332406]质量要求
感官要求
应符合表1的规定。
感官要求
	项目
	指标

	外观
	蛋体完整有光泽，软弹不破，滑而不粘，有乳白色松枝状花纹

	气味、滋味
	食之清凉爽口，鲜香味美

	杂质
	无正常视力可见外来异物


理化指标
应符合表2的规定。
理化指标
	项目
	指标

	pH值
	9.2～10.8

	水分/％                        ≥
	60

	氨基酸态氮（g/100g）           ≥
	0.065

	[bookmark: OLE_LINK8][bookmark: OLE_LINK9]维生素D（ug/100g）             ≥
	6.5


污染物限量
应符合GB 2762 规定的要求。
农药残留限量和兽药残留限量
农药最大残留限量应符合GB 2763的规定，兽药最大残留限量应符合GB 31650的规定。
微生物限量
[bookmark: OLE_LINK3]应符合GB 2749规定的要求。
食品添加剂
使用范围和使用量应符合GB 2760规定的要求。
净含量
应符合JJF 1070的规定。
[bookmark: _Toc201657410][bookmark: _Toc201670979][bookmark: _Toc204327938][bookmark: _Toc204332407]检验方法
感官检验
将蛋去壳后置于白色瓷盘中，先观察蛋的整体形态和光泽，然后用刀或线将蛋剖开进行形态、颜色、气味和滋味等项目的检验，记录检验结果。
理化指标
pH值
按 GB/T 5009.47 规定的检测方法检验。
水分
按 GB 5009.3 规定的检测方法检验。
[bookmark: OLE_LINK2][bookmark: OLE_LINK1]氨基酸态氮
按 GB 5009.235 规定的检测方法检验。
维生素D
按GB 5009.296 规定的检测方法检验。
污染物限量
按 GB 2762 规定的检测方法检验。
农药残留限量和兽药残留限量
农药最大残留限量按GB 2763 规定的检测方法检验，兽药最大残留限量按GB 31650 规定的检测方法检验。
微生物限量
按 GB 2749 规定的检测方法检验。
食品添加剂
按 GB 2760 规定的检测方法检验。
净含量
按 JJF 1070 规定的检测方法检验。
[bookmark: _Toc201670980][bookmark: _Toc201657411][bookmark: _Toc204327939][bookmark: _Toc204332408]检验规则
组批
以同一批原料，同一品种、同一加工方法生产的产品为一批次。
抽样方法
出厂检验抽样 
在同一批次的成品中，随机抽十个最小销售包装或不少于20枚。
型式检验抽样
在同一批次成品中，随机抽取20个最小销售包装，但不少于40枚。
出厂检验
每批产品出厂前应进行出厂检验，检验项目标签、感官指标、破损率、菌落总数、大肠菌群，检验合格后方可出厂。
型式检验
检验本文件第6章的全部项目。每年至少进行一次型式检验，有下列情形之一者，应进行型式检验：
生产工艺、原材料有较大变化时；
国家质量监管机构或主管部门提出型式检验要求；
停产6个月以上并恢复生产时；
申请使用地理标志专用标志时；
出厂检验结果与上次型式检验有较大差异时。
判定规则
检验结果全部符合本文件要求的，则判定该批次产品为合格品。
污染物指标检验有1项不合格，即判定该批次产品不合格。
微生物指标检验有1项不合格，即判定该批次产品不合格。
[bookmark: _Toc201657412][bookmark: _Toc201670981][bookmark: _Toc204327940][bookmark: _Toc204332409]标签与标志、包装、运输、储存
标签与标志
预包装产品销售包装的标签按GB 7718 及地理标志专用标志使用规定执行。
运输包装的标志应符合 GB/T 191 规定的要求。
包装
包装材料应符合食品安全国家标准规定的要求。
运输
运输工具应符合卫生要求，运输过程中应轻拿轻放，防止颠簸，不应与有毒、有害、有异味、有腐蚀的货物混放，混装，运输中应防挤压、晒伤、防雨、防潮、防冻。
储存
产品应储存在卫生干燥、通风条件良好的场所，不得与有毒、有害、有异味、易挥发、易腐蚀的物品混贮。产品应放在垫板上，离墙面距离应大于或等于15cm。
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[bookmark: _Toc201657413][bookmark: _Toc201670982][bookmark: _Toc204327941][bookmark: _Toc204332410]
（规范性）
益阳松花皮蛋地理标志产品保护范围区域图
益阳松花皮蛋地理标志产品的保护范围如图A.1所示。
[image: 02-1]
益阳松花皮蛋地理标志产品的保护范围
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