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前  言

本文件按照GB/T 1.1-2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。

本文件的某些内容可能涉及专利。本文件发布机构不承担识别这些专利的责任。

本文件由湖南省供销合作总社提出。

本文件由湖南省食用菌标准化技术委员会归口。

本文件起草单位：湖南省食用菌协会、

本文件主要起草人：孙叶光、黄江南、黄晓辉、彭运祥、徐宁、吴芳、涂镜、余榈、谭震、董迪闯。
羊肚菌设施栽培技术规范

范围

本文件规定了湖南省设施栽培羊肚菌的栽培环境、菌种选择、选地与整地、设施大棚营建、菌种制备、播种技术、营养包制备与使用、生长期管理、采收与贮存。

本文件适用于湖南省羊肚菌的设施栽培。

规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB 4806.7 食品安全国家标准 食品接触用塑料材料及制品

GB 5084 农田灌溉水质标准 
GB 15618 土壤环境质量 农用地土壤污染风险管控标准
GB/T 12728 食用菌术语
NT/T 528 食用菌菌种生产技术规程
NY/T 5010  无公害农产品 种植业产地环境条件

NY 5099 无公害食品 食用菌栽培基质安全技术要求

JB/T 10594 日光温室和塑料大棚结构与性能要求
3 术语和定义
GB/T 12728界定的以及下列术语和定义适用于本文件。
3.1 营养包 nutrient pack
    在羊肚菌有性生殖阶段，为其提供外援营养补充的专用营养包。
4 栽培环境

4.1 栽培场地

栽培场地应距离公路主干道和人口密集的居民区100m之外、工业三废和生活垃圾等污染源1000m之外。

4.2 空气

产地空气未受工业烟尘污染。
4.3 水质

应符合 GB 5084的要求

4.4 土壤

    采用地载方式栽培，其栽培土壤应是未受化学（污水、化肥、农药等）、物理（工矿固体废弃物）、生物（带有各种病菌的城市垃圾）污染的自然壤土，具体要求应符合 GB 15618的要求。
5 菌种选择
选择适合湖南生产的六妹羊肚菌和梯棱羊肚菌。

6 选地与整地

6.1 选地

选择坡度小，土壤肥沃，不积水的宽阔地营建设施大棚。

6.2 消毒

每亩撒75kg~100kg生石灰消毒，兼可以将土壤pH调到6.5~7.5.

6.3 做床

    选择连续晴朗天气将地块翻耕、晾晒，3d~4d后，对种植地块实施机械旋耕，深度15cm，结合人工平整后做床抽沟。栽培床宽1m~1.2m，长度以大棚长度为准，沟宽30cm，深15cm~20cm，确保排水通畅。旋耕后的土壤及时盖膜保湿，并同时覆盖遮阳网，确保遮阳率达到85%以上。
7 设施大棚营建

7.1 大棚结构

大棚营建参照JB/T 10594的规定执行。

主要参数如下：宽度6m~8m；高度2.8m；长度依地形而定，为方便操作和使用宜为30m~50m；顶部覆盖8丝薄膜和遮阴率80%~90%的遮阳网。

7.2 温度

每年11月至次年4月期间，要求遮阴棚内气温可调控至不超过28℃。

7.3 光照

遮阴棚内遮光度80%~90%，有微散射光。
8 菌种制备

8.1 母钟来源

母钟是经各种方法选育得到的具有结实性的菌丝体纯培养物及其继代培养物。也称一级种、试管种。母钟来源于具备有资质的菌种研究及生产单位。

8.2 原种培养基及制备

    原种事由母钟移植、扩大培养而成的菌丝体纯培养物。也称二级种。
8.2.1 原种培养基

麦粒48%、谷壳20%、麦麸18%、粗木屑10%、石膏粉1%、轻质碳酸钙1%、腐殖土2%，含水量60%~65%。

8.2.2 原种制备

使用850mL以下、耐126℃高温的无色或近无色的、瓶口直径≤4cm的玻璃瓶或近玻璃瓶的耐高温塑料。将8.1购买的母钟，按照NY/T 528的要求进行母钟制备，发菌温度控制在17℃~18℃，避光培养，菌龄30d左右。

8.3 栽培种培养基及制备

8.3.1 栽培种培养基

麦粒46%、谷壳20%、麦麸18%、粗木屑10%、石膏粉1%、轻质碳酸钙1%、腐殖土4%，含水量60%~65%。

8.3.2 栽培种制备

使用符合8.2.2规定的容量，也可使用耐126℃高温并符合GB 4806.7卫生规定聚丙烯塑料袋，各类容器都应使用棉塞或无棉塑料盖、将8.2.2培养的原种按照NY/T 528的要求进行栽培种制备，发菌温度控制在17℃~18℃，避光培养，菌龄35d左右。

9 播种技术

9.1 播种时间

适宜的播种时间为每年的10月~12月。

9.2 播种量

每㎡约播施500g。

9.3 菌种处理

    播种前将菌种制成直径1cm~2cm菌快，并在方便操作的器具中边喷边伴0.1%磷酸二氢钾水溶液，尽量搅拌均匀但不要将菌块揉碎。
9.4 播种方法

将菌丝发育良好、未受污染的菌种块撒施在栽培床表面，并用钉耙均匀，耙深1cm左右。

9.5 遮阴

播种结束后喷水并盖上0.015mm厚的黑地膜。每隔1m需要用土块压膜，防风掀开。

9.6 床面保湿

如床面干燥，应及时喷雾保湿，保持土壤相对含水量在60%左右。

10 营养包制备与使用

10.1 营养包材料要求

用于制作营养包的各种原料应符合NY 5099的要求，培养料添加剂的用料的重金属含量应符合NY/T 5010的要求。

10.2 营养包制备与放置

10.2.1 成分

包含木屑70%、麦粒25%、生石灰1%、石膏1%、腐殖土3%。每包培养料重300g~400g。

10.2.2 备料

    主要木屑应堆放发酵3个月以上，辅料小麦、麦麸要求新鲜无霉变。符合NY 5099种4.2，4.3的规定。
10.2.3 处理

封口并包装好添加过培养料的营养包。其在100℃下密闭蒸汽处理8小时，备用。

10.3 放置

播后7d~10d，当栽培床菌核大量出现且有少量原基呈现时，即放置营养包补充营养。

10.4 放置方法

用刀片沿营养包纵向切一缝口，放置时，将缝口面朝下，用力稍压使营养包紧贴于栽培床面。营养包在床面呈“品”字摆放，每㎡放置3袋。

11 生长期管理

11.1 菌丝生长期管理

大棚温度控制在0℃~20℃之间，空气相对湿度保持在60%~85%范围内。当栽培床土壤表面干燥时，进行喷水增湿，保持床面土壤湿润状态。

11.2 出菇期管理

11.2.1 温度管理

棚内气温不超过25℃为宜，当棚内温度超过28℃时要作通风降温处理。

11.2.2 湿度管理

大棚内相对空气湿度保持在80%左右；空气相对湿度低时，可采取微喷增湿，为避免损伤幼菇蕾，忌大水喷灌。

12 采收与贮存

12.1 采收

当羊肚菌的菌盖褶皱打开7至8分，高约10cm时应及时采摘；采摘是用手指捏住羊肚菌的菌柄根部轻轻摇晃拔起，并剪去泥脚，收于透气的竹篮中。

12.2 保鲜贮藏

新鲜采摘的羊肚菌，用非金属刀具去除子体实根部及泥土，整齐摆放于小型包装箱内，在2℃~5℃冷藏保鲜库中，可保藏5d~7d。

12.3 冷冻贮存

    去除根部及泥土的子实体经清水淘洗2次，摆放于小型包装箱内，预冷后放入冷库，在-18℃~-20℃条件下，可保存1年。
12.4 干品加工

新鲜羊肚菌烘干时应注意不要破坏菌帽。35℃起烘，湿度控制在70%以内，时间3h，用低温定性定色，以保证其形状饱满，不塌陷。提高烘干温度至40℃~45℃，湿度降至55%，烘2h。温度上升至50℃，湿度设定在35%，继续烘2h。温度上升至53℃~55℃，湿度降至15%，进行高温干燥。干燥过程中，不宜升温过快，所获羊肚菌干品最终含水量15%以下。

13 病虫害防治

13.1 主要病害

细菌性软腐病，镰刀菌、霉菌性枯萎病等。及时清楚杂菌浸染的子实体和外援营养袋，并用少量生石灰覆盖感染处。

13.2 主要虫害

蜗牛、蛞蝓、跳虫、菇蚊、菇蝇等。

13.2.1 物理防治

通过悬挂粘虫板、杀虫灯，搭建防虫网等方式，放杀害虫。

13.2.1 药剂防治

具体参考防治方法参考附录A.1。符合NY/T 1276的规定。

附 录 A

（资料性附录）

主要虫害防治药剂

羊肚菌仿生栽培主要虫害防治药剂使用见表A.1.

表A.1 主要虫害防治药剂使用表

	病虫害名称
	选用药剂
	防治方法
	安全间隔期（天）

	螨虫
	5%唑螨酯SC
	1 500~2 000倍喷雾
	15

	
	1.8%虫螨净EC
	1 000~1 200倍喷雾
	7

	跳虫
	5%氯氰菊酯EC
	1 000~2 000倍喷雾
	5

	蛞蝓
	豆饼或炒香棉籽饼与敌百虫按10:1的比例制成毒饵
	制成毒饵撒施
	7
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湖   南   省   地   方   标   准


绥宁神农金康药用植物研究所企业标准


神农金康（湖南）原生态茶业有限责任公司企业标准


湘潭健有食品有限公司企业标准


湘潭市明府养生茶业有限公司企业标准








