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《储备粮油扦样技术规范》编制说明
制定湖南省储备粮油扦样技术规范地方标准，是在新的《粮食流通管理条例》、《政府储备粮食质量安全管理办法》等行政法规颁布后，为更新更高的要求提供有力的技术保障。目前，国家标准《粮食、油料检验 扦样、分样法》（GB/T 5491-1985）是1985年实施的标准，较难适应当前扦样具体工作需求，尤其是高大平房仓及浅圆仓建设越来越多的情况下，急需制定新的标准。制定该方法标准，为粮食油料扦样技术人员提供技术指导，促进扦样过程规范操作，确保扦取样品真实可靠，为有关行政管理部门开展制定政策提供重要的数据支撑，达到保障我省粮食安全的目的。

制定湖南省储备粮油扦样技术规范地方标准，有利于对扦样人员、扦样方法统一标准。目前新的《粮食流通管理条例》、《政府储备粮食质量安全管理办法》（以下简称条例、管理办法）等对扦样人员、扦样方式等都提出了明确的要求，为积极响应《条例》、《管理办法》，特制定适用于湖南省内粮食收购、销售、储存、运输等过程中储备粮油扦样的办法，以确保扦取样品的代表性，保证检测结果的准确性、可靠性、真实性。
1. 任务来源

2021年9月份由湖南省粮油产品质量监测中心牵头申报《储备粮油扦样技术规范》的湖南省地方标准立项，2022年1月份该项目通过了湖南省市场监督管理局的审批。

2. 起草单位  

标准起草单位：湖南省粮油产品质量监测中心。

3. 标准起草制定的工作过程

自收到标准制定的工作任务后，标准起草单位迅速成立了标准起草小组，针对本标准，进行了资料查询、省内外企业调研、样品收集、样品检测和数据分析，形成标准文本和标准编制说明草案。经过起草小组的几次讨论形成征求意见稿，为了充分说明该标准制定时对相关指标的制定依据，同时编制了该标准的编制说明。
3.1  资料查询

本标准起草小组根据本标准制订的实施方案，首先查阅了与粮油扦样方法相关标准、法规及国内外科技文献资料，并对相关资料进行了分析研究，提出了本标准的大纲和框架。

3.1.1  相关标准

与粮油扦样方法相关标准包括国际标准、国家标准、行业标准和部分地方标准。

（1）国际标准： 

[1] ISO 24333：2009 《谷物及谷物制品抽样》：本标准规定了通过手动或机械方式对谷物及谷物制品进行动态或静态抽样，以评估其质量和状况的要求，它适用于测定非均匀分布的污染物、不良物质以及通常均匀分布的参数（如用于评估质量或符合规范的参数）的抽样。
（2）国家标准：

[1] GB/T 5491-1985《粮食、油料检验 扦样、分样法》：适用于商品粮食、油料的质量检验，也是本标准制定的基础。
[2] GB/T 5524-2008《动植物油脂 扦样》：适用于液态油脂、固态油脂扦样， 不适用乳、乳制品。乳脂的扦样方法。

（3）行业标准： 

[1] SN/T 0800.1—2016《进出口粮油、饲料检验抽样和制样方法》：适用于进出口粮食、饲料、油料和油脂品质检验的抽样和制样方法。

[2] LS/T 3547—2018《粮油机械 电动散装粮食扦样器技术条件与试验方法》：适用于扦取堆高于超过30m散装颗粒粮食和油料，不适用于冰冻或水分含量大于18%的散装颗粒粮食和油料方法。

[3] LS/T 3548—2018《粮油机械 电动吸式包装粮食扦样器技术条件与试验方法》：适用于扦取堆包高度不超过6m的包装颗粒粮食和油料，不适用于冰冻或水分大于18%的包装颗粒粮食和油料。包装材料可为麻袋、编织袋、布袋等。

（4）地方标准：
[1] DB 37/T 3489—2019《山东省农产品质量安全监测抽样技术规范》：本标准规定了蔬菜、水果、食用菌、茶叶等农产品的抽样方法。
3.1.2  相关法规   

[1] 中央储备粮油质量检查扦样检验管理办法（国粮发[2010]190号）：为加强中央储备粮管理，规范中央储备粮质量检查扦样检验活动，推进质量检查工作制度化、规范化，根据《中华人民共和国食品安全法》、《中华人民共和国农产品质量安全法》、《粮食流通管理条例》与《中央储备粮管理条例》等有关法律法规，国家粮食局制定中央储备粮油质量检查扦样检验管理办法。
[2] 湖南省省级储备粮质量扦样难舍检验办法（湘粮产[2021]114号）：为规范省级储备粮质量管理，使省级储备粮质量管理工作制度化、规范化，根据《粮食流通管理条例》、《政府储备粮食质量安全管理办法》、《湖南省地方储备粮管理办法》等有关规定，制定本办法。
3.1.3  相关文献

[1] 张兆军，金鑫. 粮食验收扦样流程中的规范和要求[J]. 黑龙江粮食，2020(1):51-53. DOI:10.3969/j.issn.1671-6019.2020.01.024。该论文就验收扦样流程中的细则及要求进行归纳和探讨，旨在为粮食检验工作提供参考。

[2] 朱丽琼，钟国才，邓常继，等. 粮食扦样安全作业与管理[J].粮食科技与经济，2020，45(10):97-99. DOI:10.16465/j.gste.cn431252ts.20201025。本文对各类粮食扦样作业中应注意的安全事项及安全管理要求进行了梳理，建议结合扦样场所涉及的有限空间、高处作业要求，加强人员教育、完善操作规程、添置辅助设备、做好安全防护、购置人身意外险等工作，以保障扦样人员安全。
[3] 骆倩，宁晖，袁向星，等. 电动散装粮食扦样器扦样代表性研究[J]. 粮油食品科技，2018，26(1):73-83. DOI:10.3969/j.issn.1007-7561.2018.01.015。本论文用电动散装粮食扦样器，分别对高大平房仓的稻谷、小麦、玉米和大豆进行扦样，扦取的样品进行杂质和破碎粒或谷外糙米检验，检验结果分别与套管粮食扦样器和电动吸式粮食扦样器扦取的样品比较。结果表明：电动散装粮食扦样器与套管粮食扦样器之间均无显著差异，其平均值之差符合国家标准规定的重复性要求。
[4] 谈军. 散装粮食新型扦样方案的探究[J]. 现代面粉工业，2018，32(6):37-38. DOI:10.3969/j.issn.1674-5280.2018.06.010。本文通过采用“随机取样方案”管理更标准化、专业化、科学化、责任化，可以保持粮情管理技术的行业领先地位，实现管理创效，确保粮食质量既好又安全。
[5] 朱贞映，管平，许建华，等. 房式仓散装粮扦样方法关键节点的优化探讨[J]. 粮油仓储科技通讯，2021(5):54-56. DOI:10.3969/j.issn.1674-1943.2021.05.017。目前房式仓散装粮扦样方法存在的问题，提出相应的解决方法，并通过科学分析建立相关指标的比例关系，为今后高效、科学、标准扦取实验代表性强的检验样品提供思路和依据，旨在为今后粮食系统智能化、标准化、机械化的管理目标提供参考。
3.2  企业调研

为了更好地完成《粮油、油料扦样技术规范》标准的制定，起草组到省地市储粮企业进行调研座谈，了解当前全省储粮企业的主要仓型大小、储粮数量、品种、粮油入库方式、粮食平整措施、虫害及施药时长、日常粮情监测等基本情况；并通过与储粮企业相关技术人员进行座谈交流，结合日常我们的实际工作经验，对粮食收购、验收、普查扦样时，对现有的扦样标准提出看法以及给出相应的一些建议。

3.3  专家咨询

3.3.1专家意见
拜访省粮油方面的相关专家，对《粮油、油料扦样技术规范》地方标准制定的原则、扦样方案编制、扦样用品准备、扦样人员要求、扦样程序及方法实施、样品包装和封存、样品运输和贮存等方面进行了咨询，促进扦样过程规范操作，确保扦取样品真实可靠，为有关行政管理部门开展制定政策提供重要的数据支撑，达到保障我省粮食安全的目的。专家们提出了一些中肯的建议，主要建议如下：

1）该标准名称与标准适用范围有出入，建议按照标准涵盖内容定；
2）GB/T 5491-1985现已实施37年，较难适应当前扦样具体工作需求，尤其是高大平房仓及浅圆仓建设越来越多的情况下，急需制定新的标准；

3）扦样的目的是要从大量样品中快速、高效取得少量有代表性的样品，为了这一目的，可以从扦样程序、扦样方法上有所创新，使扦样工作更加制度化、规范化、科学化；

4）从湖南省储备粮油、油料实际情况出发，重要是针对散装粮食稻谷和罐装植物油的扦样工作，应结合仓房面积、储粮数量等因素随机布点扦取得到的混合样品，考察其样品的代表性；
5）该地方标准应引导储粮企业扦样规范化、科学化，加大宣传力度，保障我省粮食安全的目的。

3.3.2修改落实
1）根据专家意见和建议，将标准名称更改为《储备粮油扦样技术规范》；

2）参考GB/T 5491-1985粮食、油料检验 扦样、分样法、GB/T 5491标准修订稿和中央储备粮油质量检查扦样检验管理办法（国粮发[2010]190号）及其修订稿，制订该扦样技术规范；

3）按照该标准扦样技术规范间隔一定时间扦取相关样品，完成样品相关质量指标的检测，比较两次测定结果，考核该规范的适用性；

4）标准报批后，通过多种方式，加大宣传宣贯力度，以最大限度保障湖南省粮食质量安全。
3.4  样品收集、检测和数据分析

结合本单位自身的优势，按照本技术规范方法开展扦样工作，重复扦取36个仓房稻谷样品，共计110份检验样品；重复扦取15个油罐菜籽油样品，共计30份检验样品。对这些样品进行了常规质量指标、食安指标等的检测，对所有数据进行汇总对比分析，并根据调研情况及检测数据情况，进一步验证《储备粮油扦样技术规范》地方标准的科学性、合规性。

3.5  标准的起草制定及修改完善

本标准在综合分析相关标准及文献报道、承储企业和专家提供的宝贵建议、扦样人员诉求以及检测分析所获得的样品质量指标、食安指标等数据的基础上，于2022年10月完成了该标准草案，经过起草小组的几次讨论形成征求意见稿，为了充分说明该标准制定时对相关规范的制定依据，同时编制了该标准的编制说明。
4 本标准的编制原则 

在本标准编制过程中掌握的总体原则是：以国家食品安全法律法规和有关规定为基础，充分考虑注重与食品安全国家系列标准的质量监管工作的衔接，为规范湖南省储备粮油质量管理，使省级储备粮油质量管理工作制度化、规范化为目的，促进扦样过程规范操作，确保扦取样品真实可靠，为有关行政管理部门开展制定政策提供重要的数据支撑，展开全面深入的调研，广泛征求生产、科研和监督检验等单位和专家的意见，严格标准的试验、验证工作程序，保证标准技术内容的科学性。
本标准在GB/T 5491-1985《粮食、油料检验 扦样、分样法》的基础上，结合国粮发 [2010]190号文件《中央储备粮油质量检查扦样检验管理办法》。按照GB/T 1.1—2020 《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的要求进行编写的。
5.本标准的主要内容

《储备粮油扦样技术规范》地方标准为推荐性标准，其主要内容包括：

1）封面

2）前言

3）标准主体内容：范围、规范性引用文件、术语和定义、一般性要求、扦样准备、现场扦样、扦样方法、样品包装和封存、样品运输和贮存的要求。

5.1  范围

本文件规定了储备粮油扦样技术规范术语和定义、一般性要求、扦样准备、现场扦样、扦样方法、样品分样和封存、样品运输和储存。
本文件适用于散装粮食、包装粮食、食用植物油扦样。
5.2  规范性引用文件

下列文件中的内容通过文本中的规范性引用而构成文本必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文本；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 5490  粮油检验  一般规则
GB/T 5491  粮食、油料检验  扦样、分样法
5.3  术语和定义

5.3.1 储备粮油 reserves grain and oil
    包括储备的稻谷、小麦、玉米、大豆、食用植物油。
5.3.2 点样 increment
按规定的方法，使用规定的扦样工具，从被检粮油的一个采样点扦取的少量样品。
5.3.3 集合样 aggregate sample
按规定的代表数量，把扦取所得的全部点样聚集、混匀所得到的样品。
5.3.4 送检样品 submitted sample
按规定的代表数量，使用分样工具，将集合样充分混匀并缩分到一定数量，送至实验室的样品。
5.3.5 保留样品 retention sample
分取样品同时获得的与送检样品相同的样品，作为核查、复检及应对意外情况的备份。
5.4  一般性要求

5.4.1 扦样人员
扦样人员一般不得少于2人，应经过专业技术培训，并熟悉有关法律法规与政策业务知识，熟知扦样的程序和方法，具备粮食质量检查扦样实际工作经验。
5.4.2 扦样环境
5.4.2.1承储企业仓房（货位）原则上装粮规范，仓面平整，适合布点扦样；
5.4.2.2 房式仓、筒式仓熏蒸通风散气后，磷化氢浓度＜0.2ml/m3，氧气浓度≥19.5%，仓房内温度≤42℃。
5.4.3 设备要求
应确保所使用的仪器或设备洁净、无污染，扦样过程中应防止样品被污染导致样品改变。

5.5 扦样准备
5.5.1任务接收
5.5.1.1 委托方以书面形式下达扦样任务委托书，并提供需要扦取样品的仓房（货位）等基本信息。
5.5.1.2 检验检测机构收到扦样任务委托书，制定扦样方案，培训扦样人员。
5.5.2 扦样方案的制定
扦样前应根据承担扦样任务的要求，制定扦样方案。
扦样方案应包括但不限于：扦样时间，扦样地点，扦样人员，样品的编号、名称、种类及数量，扦样方法，样品分样和封存、运输及贮存等内容。
5.5.3 扦样用品准备
5.5.3.1应准备扦样任务委托书、扦样单（见附录B、附录C）等
5.5.3.2应准备扦样器、分样器、接样杯（见附录D）、样品袋（瓶）、签字笔、胶纸、测距仪、影像设备、封条（封签）等。
5.5.4 扦样确认
5.5.4.1 扦样机构提前应向承储企业以电话通知等形式告知扦样事宜，承储企业做好照明、电源、辅助人员等准备工作。
5.5.4.2扦样人员到达承储企业后，应出示扦样委托任务书原件或复印件，再具体告知扦取样品数量、种类等相关信息。
5.6 现场扦样
5.6.1扦取样品
5.6.1.1扦样过程应在承储企业代表的见证下扦样完成，共同确认样品的真实性、合规性和信息准确性。
5.6.1.2扦样方法按本标准5.7扦样方法规定执行。
5.6.2 扦样记录
5.6.2.1 应现场填写扦样单，准确记录扦样的相关信息。
5.6.2.2 扦样单填写应字迹工整、清楚、容易辨认，不得随意涂改，扦样单填写内容由承储企业签字确认。
5.6.2.3采用测距仪分区设点，并绘制扦样布点图。
5.6.2.4 扦样单的确认。扦样机构方面：均应由扦样人员签字并盖检验检测机构印章。承储企业方面：承储企业法人或代表签字，并加盖承储企业印章。
5.6.2.5扦样单一式三份，一份留承储企业，一份交检验检测机构，一份交委托单位。
5.6.2.6扦样人员对扦样、分样及封样过程进行拍照或录像，相关资料应妥善保管不少于6年。
5.7 扦样方法
5.7.1 散装粮食扦样
仓房和圆仓均以不超过2000吨（根据粮仓实际存储粮食数量，为提高检查效率和覆盖面，必要时可以上浮不超过10%，下同）为一个检验单位，每增加2000吨增加一个检验单位。扦样点的布置以扦取的样品能够反映被扦区域粮食质量的整体状况为原则（见附录A）。将同一检测单位的各个扦样点扦取的样品合并，充分均匀后分样，形成集合样品。
5.7.2 包装粮食扦样
在同品种、同等级、同批次、同生产年份、同储存条件下，以不超过2000吨为一个检验单位，分区扦样。扦样点的布置应以确保人身安全和尽量避免破坏既有储粮形态为前提，在粮包质量分布很不均匀的情况下，可以翻包打井，扦取中层样品。如翻包打井确有困难，可在粮垛边缘和上层设点扦样。
5.7.3食用植物油扦样
散装油以一个油池、一个油罐为一个检验单位。 扦样按从上至下的位置顺序进行，在罐内油深1/10、1/2、9/10处分别扦取顶部、中部、底部检样。顶部取样点距油面、底部取样点距罐底距离应不少于50cm。顶部、中部、底部三层扦样质量比为1：3：1。将各层扦取的样品合并，充分摇匀混合，再缩分形成该油罐（池）的混合样品。
5.8 样品分样和封存
5.8.1 粮食颗粒样品分样方法按GB/T 5491分样方法规定执行。
5.8.2 扦取的样品应在现场分样、封样、编号，经扦样人员和承储企业代表签字认可后加贴封条（封签），并采取防拆封措施，样品封样前不得离开扦样人员视野。样品编号应满足唯一性及相关要求。
5.8.3 扦取的样品分成均匀的三份混合样品，一份承储企业留存，一份送承检单位用于检验，一份送承检单位留存备查。
5.8.4 样品重量应满足检验需求，小麦、稻谷、玉米不少于2千克，大豆不少于1千克，食用植物油不少于2升。
5.9 样品运输和贮存

样品运送，应采取必要措施，防止高温、光照、雨淋、污染，尽量缩短在途时间，确保样品包装完好，确保样品在运送和保管期间不发生质量异常变化。
6 主要试验（或验证）的分析，技术经济论证及预期的社会经济效果
6.1 主要试验（或验证）的分析，技术经济论证

6.1.1 扦样程序规范的探讨

     粮食扦样工作是一个比较复杂而繁琐的工作，并关系到所扦取样品的检验数据能否代表整仓粮食，涉及到的人员也较多，所以，急需制定一个规则来规范粮食扦样工作具体的实施。

本研究结合多年从事粮食扦样工作的实地经验，并通过查阅资料文献、企业调研及专家咨询，制定详尽的粮食扦样程序：粮食行政主管部门下达扦样委托任务书，然后，承检机构收到扦样委托任务书后，需制定仔细的扦样方案，培训相关的扦样人员，准备扦样工具等。同时，承检机构提前应向承储企业以电话通知等形式告知需对其仓房（货位）扦样，承储企业做好照明、电源、辅助人员等准备工作。最后，扦样人员到达承储企业后，开展扦样工作，应严格按照规定的扦样程序和扦样方法执行，保证扦取的样品真实性、合规性，推进扦样工作制度化、规范化。

6.1.2按本技术规范对36个仓房稻谷重复扦样检验结果比较

本研究严格执行国粮发[2010]190号文件《中央储备粮油质量抽查扦样检验管理办法》中扦样方法的规定，选取36个装有稻谷的仓房进行扦样方法的验证，涉及到的仓房稻谷总量范围为506吨~6533吨。第一次，按扦样程序分别对36个仓房的稻谷实施分区分层设点扦样，混合、缩分制得检验样品，送入实验室进行质量检验；一个月后，第二次，按扦样程序分别对该36个仓房的稻谷重复进行扦样并质量检验。结果见下表1~表4。
   结合表1~表4数据统计分析，除了脂肪酸值以外，其余出糙率、整精米率、杂质、水分、黄粒米、谷外糙米、品尝评分值、黄曲霉毒素B1、某金属两次重复扦样检验结果数据的P值均大于0.05，呈非显著差异性。所以，采用本技术规范实施扦样，并保持以2000吨为一个检验单位，是基本可行的。

表1 两次重复扦样对出糙率、整精米率、杂质的影响
	仓房

数

/个
	仓房粮食总量

/吨
	所扦样品区域
	出糙率/%
	整精米率/%
	杂质含量/%

	
	
	
	第1次
	第2次
	第1次
	第2次
	第1次
	第2次

	1
	5116
	a
	77.8
	78.5
	58.5
	57.3
	0.5
	1.3

	2
	1569
	/
	77.8
	77.8
	59.5
	58.7
	0.7
	0.8

	3
	2387
	a
	77.9
	78.7
	59.1
	60.9
	1.0
	0.8

	4
	4243
	1
	77.1
	77.4
	56.5
	60.3
	1.3
	2.0

	
	
	2
	77.5
	78.9
	58.8
	57.5
	0.9
	1.0

	
	
	3
	78.0
	78.9
	60.6
	58.5
	1.0
	1.4

	5
	3853
	a
	79.2
	77.4
	57.7
	59.3
	0.9
	0.9

	6
	3658
	1
	79.4
	77.5
	57.9
	57.7
	1.3
	0.9

	
	
	2
	78.2
	78.4
	61.1
	58.5
	1.5
	0.8

	7
	3228
	1
	77.9
	78.3
	57.7
	56.0
	0.9
	0.7

	
	
	2
	76.5
	78.0
	57.9
	58.2
	0.8
	0.7

	8
	2784
	1
	78.1
	78.4
	56.7
	58.3
	0.7
	0.6

	
	
	2
	77.6
	77.8
	56.6
	58.5
	0.6
	0.7

	9
	1426
	/
	76.8
	77.6
	55.7
	53.8
	0.7
	1.0

	10
	2100
	/
	78.4
	77.9
	58.6
	55.1
	0.6
	1

	11
	2564
	1
	78.3
	78.3
	57.8
	58.3
	0.5
	0.6

	
	
	2
	78.1
	79.3
	55.1
	57.0
	0.5
	0.8

	12
	2507
	1
	78.2
	77.8
	57.1
	56.7
	0.8
	0.5

	
	
	2
	78.3
	79.2
	57.7
	59.4
	0.4
	0.6

	13
	2424
	1
	78.5
	78.9
	58.3
	59.5
	0.9
	0.9

	
	
	2
	78.8
	78.7
	55.0
	58.0
	0.7
	0.6

	14
	2104
	1
	77.7
	79.0
	47.9
	50.1
	1.3
	0.3

	
	
	2
	75.5
	77.7
	45.9
	48.4
	0.7
	0.5

	15
	1155
	/
	79.3
	78.7
	48.8
	47.6
	0.6
	0.5

	16
	2300
	1
	75.8
	77.4
	50.6
	48.9
	0.9
	0.4

	
	
	2
	77.6
	78.2
	50.6
	53.1
	0.5
	1.0

	17
	2998
	a
	78.3
	79.0
	57.7
	57.9
	0.8
	0.7

	18
	2387
	a
	76.6
	78.9
	58.6
	59.6
	1.0
	0.9

	19
	3184
	1
	78.2
	78.0
	60.4
	57
	0.7
	1.0

	
	
	2
	79.0
	79.5
	59.4
	57.2
	0.8
	0.9

	20
	6533
	a
	79.3
	78.0
	59.4
	56.2
	0.1
	0.6

	21
	2150
	1
	78.8
	78.2
	59.7
	55.1
	0.8
	0.9

	
	
	2
	79.1
	78.8
	59.4
	57.5
	0.4
	0.9

	22
	2563
	1
	78.1
	78.8
	56.1
	56.0
	0.6
	0.9

	
	
	2
	78.2
	79.4
	62.7
	58.4
	0.5
	0.7

	23
	1631
	/
	77.2
	75.9
	58.0
	55.1
	0.9
	1.0

	24
	4042
	1
	77.4
	77.2
	59.1
	58.1
	1.0
	0.7

	
	
	2
	77.8
	77.4
	59.7
	57.8
	1.3
	0.6

	25
	1508
	/
	78.4
	77.8
	56.8
	52.1
	1.0
	0.9

	26
	1815
	/
	75.0
	76.7
	52.5
	51.2
	1.0
	1.0

	27
	2069
	/
	77.1
	79.0
	49.5
	51.5
	0.7
	0.5

	28
	2507
	1
	78.0
	77.2
	52.4
	44.9
	0.3
	0.5

	
	
	2
	76.9
	76.2
	52.7
	48.5
	0.4
	0.7

	29
	3284
	1
	76.1
	76.8
	54.6
	55.4
	0.6
	1.0

	
	
	2
	77.2
	76.0
	58.1
	53.5
	1.0
	0.7

	30
	2245
	1
	78.2
	78.4
	55.0
	50.7
	1.0
	0.6

	
	
	2
	78.5
	78.6
	54.1
	53.5
	1.0
	1.0

	31
	1411
	/
	79.0
	79.9
	56.9
	54.8
	0.8
	0.8

	32
	506
	/
	78.8
	78.6
	54.7
	54.8
	0.8
	1.0

	33
	1426
	/
	77.5
	77.8
	50.0
	54.0
	0.8
	0.8

	34
	2496
	1
	78.5
	78.4
	54.7
	51.5
	0.6
	0.5

	
	
	2
	78.8
	78.4
	54.5
	51.9
	0.6
	1.0

	35
	2302
	1
	77.2
	78.1
	50.5
	50.4
	1.4
	1.5

	
	
	2
	78.3
	78.4
	48.0
	45.9
	1.0
	1.0

	36
	1179
	/
	76.4
	77.5
	54.9
	57.7
	1.6
	0.9

	P值
	0.11
	0.28
	0.74

	备注：“所扦样品区域”栏解释：如1号仓房稻谷数量5116吨，应分3个检验单位，用“a”表示只选取了某1个区扦样；2号仓房稻谷数量1569吨，用“/”表示整仓扦样且只分1个检验单位；4号仓房稻谷数量4243吨，应分3分个检验单位，用“1” “2” “3”表示3区都扦取了。

	结论：对出糙率、整精米率、杂质的检测结果进行比较，P>0.05，说明采用该扦样方法所扦取样品的出糙率、整精米率、杂质检验呈非显著差异性。


表2 两次重复扦样对水分、黄粒米、谷外糙米的影响
	仓房

数

/个
	仓房粮食总量

/吨
	所扦样品区域
	水分

/%
	黄粒米

/%
	谷外糙米

/%

	
	
	
	第1次
	第2次
	第1次
	第2次
	第1次
	第2次

	1
	5116
	a
	12.4
	12.4
	4.9
	0.9
	0.7
	1.1

	2
	1569
	/
	11.5
	11.4
	4.9
	2.6
	0.9
	0.5

	3
	2387
	a
	11.4
	11.3
	4.5
	2.7
	0.5
	0.4

	4
	4243
	1
	12.1
	12.1
	0.7
	1.6
	1.8
	1.5

	
	
	2
	12.0
	12.2
	0.8
	1.4
	1.4
	1.6

	
	
	3
	11.9
	12.3
	0.2
	0.1
	1.2
	0.8

	5
	3853
	a
	11.7
	11.1
	0.6
	0.4
	1.9
	1.6

	6
	3658
	1
	11.9
	11.3
	0.1
	0.2
	2.0
	0.5

	
	
	2
	11.5
	11.6
	0.1
	0.4
	2.6
	0.5

	7
	3228
	1
	12.0
	11.6
	0.7
	0.2
	2.0
	1.0

	
	
	2
	12.0
	11.6
	0.5
	1.5
	2.0
	1.1

	8
	2784
	1
	11.6
	11.4
	0.6
	1.9
	0.8
	0.7

	
	
	2
	11.6
	11.5
	1.9
	0.3
	0.6
	0.6

	9
	1426
	/
	10.8
	11.1
	1.4
	0.6
	0.8
	1.0

	10
	2100
	/
	10.4
	10.1
	2.2
	5.3
	0.3
	0.5

	11
	2564
	1
	12.3
	12.1
	2.0
	2.3
	1.2
	0.7

	
	
	2
	12.0
	11.7
	1.9
	1.6
	1.2
	0.4

	12
	2507
	1
	12.3
	11.4
	2.0
	0.2
	0.6
	0.7

	
	
	2
	12.4
	11.5
	0.8
	0.0
	0.8
	0.7

	13
	2424
	1
	11.7
	11.6
	2.4
	1.5
	1.2
	0.8

	
	
	2
	11.6
	11.6
	0.0
	0.8
	1.7
	0.9

	14
	2104
	1
	11.0
	10.8
	2.9
	4.1
	1.6
	1.4

	
	
	2
	11.2
	11.1
	2.0
	2.8
	1.0
	1.4

	15
	1155
	/
	10.2
	10.3
	0.0
	0.0
	1.0
	1.6

	16
	2300
	1
	11.1
	10.7
	0.4
	0.0
	0.5
	0.9

	
	
	2
	10.9
	10.5
	0.8
	0.2
	0.3
	0.5

	17
	2998
	a
	11.2
	11.2
	1.4
	1.8
	0.9
	1.2

	18
	2387
	a
	11.1
	10.9
	5.6
	1.0
	0.5
	0.7

	19
	3184
	1
	11.4
	11.6
	1.9
	1.0
	1.0
	0.8

	
	
	2
	11.3
	11.4
	0.3
	0.2
	1.0
	1.0

	20
	6533
	a
	11.9
	10.2
	2.9
	0.4
	0.4
	0.9

	21
	2150
	1
	12.0
	12.0
	2.8
	0.1
	1.1
	1.0

	
	
	2
	12.5
	11.9
	0.3
	0.2
	0.8
	0.4

	22
	2563
	1
	11.4
	11.7
	2.3
	0.7
	0.7
	0.8

	
	
	2
	11.8
	11.6
	0.2
	0.0
	0.4
	0.5

	23
	1631
	/
	11.1
	11.6
	0.9
	0.4
	1.0
	0.8

	24
	4042
	1
	11.9
	11.9
	1.0
	0.9
	1.5
	1.4

	
	
	2
	11.6
	11.9
	0.2
	0.6
	1.5
	0.9

	25
	1508
	/
	11.2
	11.5
	0.8
	0.0
	1.2
	1.6

	26
	1815
	/
	11.2
	11.7
	0.1
	0.4
	1.0
	1.0

	27
	2069
	/
	11.8
	11.6
	2.2
	1.9
	1.0
	1.3

	28
	2507
	1
	11.0
	11.4
	0.9
	1.0
	1.5
	1.8

	
	
	2
	11.0
	11.5
	0.6
	1.0
	1.2
	1.8

	29
	3284
	1
	11.6
	11.3
	1.0
	0.2
	1.3
	1.3

	
	
	2
	11.2
	11.6
	0.9
	0.1
	1.3
	0.9

	30
	2245
	1
	12.5
	12.3
	0.9
	0.0
	1.8
	1.4

	
	
	2
	12.6
	12.6
	0.6
	0.1
	1.8
	1.4

	31
	1411
	/
	12.3
	12.5
	0.3
	0.3
	1.7
	2.8

	32
	506
	/
	12.6
	12.4
	0.3
	0.2
	1.3
	1.4

	33
	1426
	/
	10.7
	10.9
	0.2
	0.0
	1.5
	1.5

	34
	2496
	1
	12.1
	11.8
	0.2
	0.0
	2.0
	1.2

	
	
	2
	11.7
	11.7
	0.3
	0.1
	1.8
	2.0

	35
	2302
	1
	12.4
	12.2
	0.0
	0.0
	1.4
	2.4

	
	
	2
	12.3
	12.4
	0.4
	0.2
	1.9
	1.4

	36
	1179
	/
	12.3
	12.5
	0.1
	0.3
	1.3
	1.4

	P值
	0.40
	0.08
	0.28

	备注：“所扦样品区域”栏解释：如1号仓房稻谷数量5116吨，应分3个检验单位，用“a”表示只选取了某1个区扦样；2号仓房稻谷数量1569吨，用“/”表示整仓扦样且只分1个检验单位；4号仓房稻谷数量4243吨，应分3分个检验单位，用“1” “2” “3”表示3区都扦取了。

	结论：对水分、黄粒米、谷外糙米的检测结果进行比较，P>0.05，说明采用该扦样方法所扦取样品的水分、黄粒米、谷外糙米检验呈非显著差异性。


表3 两次重复扦样对脂肪酸值、品尝评分值的影响
	仓房

数

/个
	仓房粮食总量

/吨
	所扦样品区域
	脂肪酸值

/mg/100g
	品尝评分值
/分

	
	
	
	第1次
	第2次
	第1次
	第2次

	1
	5116
	a
	24.1
	24.5
	71
	72

	2
	1569
	/
	23.7
	24.3
	68
	68

	3
	2387
	a
	21.1
	23.0
	66
	70

	4
	4243
	1
	21.9
	25.1
	73
	70

	
	
	2
	24.0
	18.6
	72
	73

	
	
	3
	22.8
	19.4
	72
	73

	5
	3853
	a
	21.6
	23.6
	73
	71

	6
	3658
	1
	21.1
	24.3
	73
	71

	
	
	2
	21.4
	24.7
	73
	70

	7
	3228
	1
	20.9
	24.9
	73
	73

	
	
	2
	23.7
	24.6
	74
	72

	8
	2784
	1
	26.2
	24.8
	72
	70

	
	
	2
	23.4
	24.8
	70
	72

	9
	1426
	/
	19.9
	23.9
	70
	70

	10
	2100
	/
	25.6
	26.1
	73
	70

	11
	2564
	1
	23.2
	26.8
	70
	71

	
	
	2
	21.0
	24.7
	73
	71

	12
	2507
	1
	24.2
	24.6
	72
	75

	
	
	2
	23.4
	22.2
	73
	74

	13
	2424
	1
	22.3
	23.1
	72
	71

	
	
	2
	19.2
	23.1
	74
	73

	14
	2104
	1
	25
	32.6
	70
	66

	
	
	2
	23.7
	36.7
	70
	66

	15
	1155
	/
	18.9
	23.6
	75
	74

	16
	2300
	1
	24.4
	27.7
	74
	72

	
	
	2
	25.2
	27.6
	72
	72

	17
	2998
	a
	21.6
	24.9
	70
	70

	18
	2387
	a
	23.6
	27.0
	67
	70

	19
	3184
	1
	26.9
	25.2
	70
	72

	
	
	2
	25.4
	25.9
	71
	72

	20
	6533
	a
	27.1
	25.2
	71
	73

	21
	2150
	1
	20.2
	27.6
	71
	75

	
	
	2
	18.1
	22.6
	72
	75

	22
	2563
	1
	20.1
	25.9
	72
	74

	
	
	2
	18.4
	22.3
	74
	75

	23
	1631
	/
	22.4
	21.9
	75
	71

	24
	4042
	1
	24.5
	24.0
	71
	70

	
	
	2
	24.2
	24.7
	71
	71

	25
	1508
	/
	21.1
	25.6
	77
	76

	26
	1815
	/
	23.6
	21.3
	76
	76

	27
	2069
	/
	24.1
	28.3
	68
	68

	28
	2507
	1
	25.7
	29.0
	74
	70

	
	
	2
	25.7
	27.3
	73
	70

	29
	3284
	1
	23.4
	28.1
	79
	73

	
	
	2
	24.5
	23.2
	79
	72

	30
	2245
	1
	17.8
	19.2
	81
	80

	
	
	2
	18.2
	15.9
	77
	79

	31
	1411
	/
	20.2
	17.9
	80
	79

	32
	506
	/
	16.3
	15.9
	81
	78

	33
	1426
	/
	16.5
	20.4
	74
	80

	34
	2496
	1
	16.3
	19.2
	81
	78

	
	
	2
	19.3
	23.0
	78
	78

	35
	2302
	1
	22.1
	19.8
	78
	78

	
	
	2
	18.7
	20.2
	78
	79

	36
	1179
	/
	16.0
	16.5
	77
	78

	P值
	0.004
	0.50

	备注：“所扦样品区域”栏解释：如1号仓房稻谷数量5116吨，应分3个检验单位，用“a”表示只选取了某1个区扦样；2号仓房稻谷数量1569吨，用“/”表示整仓扦样且只分1个检验单位；4号仓房稻谷数量4243吨，应分3分个检验单位，用“1” “2” “3”表示3区都扦取了。

	结论：对品尝评分值的检测结果进行比较，P>0.05，说明采用该扦样方法所扦取样品的品尝评分值检验呈非显著差异性。


表4 两次重复扦样对黄曲霉毒素B1、镉的影响

	仓房

数

/个
	仓房粮食总量/吨
	所扦样品区域


	黄曲霉毒素B1

/ug/kg
	某金属

/mg/kg

	
	
	
	第1次
	第2次
	第1次
	第2次

	1
	5116
	a
	7.3
	1.97
	0.22
	0.23

	2
	1569
	/
	<0.03
	8.6
	0.24
	0.25

	3
	2387
	a
	6.10
	9.5
	0.29
	0.26

	4
	4243
	1
	0.0776
	<1.5
	0.40
	0.39

	
	
	2
	7.0
	7.45
	0.35
	0.28

	
	
	3
	7.6
	0.654
	0.35
	0.34

	5
	3853
	a
	<0.03
	<1.5
	0.35
	0.33

	6
	3658
	1
	8.5
	3.68
	0.28
	0.27

	
	
	2
	0.687
	4.8
	0.28
	0.26

	7
	3228
	1
	8.06
	9.6
	0.29
	0.25

	
	
	2
	6.83
	<1.5
	0.25
	0.27

	8
	2784
	1
	5.62
	8.1
	0.23
	0.18

	
	
	2
	<0.03
	4.40
	0.21
	0.24

	9
	1426
	/
	1.26
	1.7
	0.59
	0.63

	10
	2100
	/
	6.7
	<1.5
	0.25
	0.26

	11
	2564
	1
	1.5
	<1.5
	0.28
	0.28

	
	
	2
	<1.5
	<1.5
	0.30
	0.31

	12
	2507
	1
	<1.5
	<1.5
	0.33
	0.31

	
	
	2
	1.7
	5.6
	0.30
	0.29

	13
	2424
	1
	1.6
	0.469
	0.35
	0.33

	
	
	2
	<1.5
	<1.5
	0.38
	0.38

	14
	2104
	1
	<1.5
	<1.5
	0.15
	0.17

	
	
	2
	<1.5
	<1.5
	0.22
	0.23

	15
	1155
	/
	<1.5
	<1.5
	0.26
	0.29

	16
	2300
	1
	<1.5
	<1.5
	0.54
	0.63

	
	
	2
	<1.5
	5.1
	0.56
	0.63

	17
	2998
	a
	<1.5
	9.1
	0.22
	0.19

	18
	2387
	a
	2.95
	9.0
	0.22
	0.27

	19
	3184
	1
	9.1
	3.7
	0.22
	0.25

	
	
	2
	<1.5
	1.6
	0.26
	0.31

	20
	6533
	a
	<1.5
	<1.5
	0.25
	0.12

	21
	2150
	1
	12.6
	<1.5
	0.055
	0.065

	
	
	2
	1.20
	6.3
	0.025
	0.051

	22
	2563
	1
	14.8
	<1.5
	0.10
	0.14

	
	
	2
	<0.03
	<1.5
	0.057
	0.094

	23
	1631
	/
	<1.5
	<1.5
	0.26
	0.24

	24
	4042
	1
	<1.5
	<1.5
	0.24
	0.29

	
	
	2
	<1.5
	3.5
	0.23
	0.26

	25
	1508
	/
	2.2
	<1.5
	0.15
	0.14

	26
	1815
	/
	<1.5
	<1.5
	0.32
	0.35

	27
	2069
	/
	7.8
	3
	0.22
	0.24

	28
	2507
	1
	<1.5
	<1.5
	0.15
	0.17

	
	
	2
	<1.5
	<1.5
	0.15
	0.16

	29
	3284
	1
	2.5
	<1.5
	0.11
	0.16

	
	
	2
	1.5
	<1.5
	0.15
	0.11

	30
	2245
	1
	7.49
	5.0
	0.097
	0.099

	
	
	2
	2.32
	<1.5
	0.093
	0.096

	31
	1411
	/
	4.41
	8.3
	0.058
	0.075

	32
	506
	/
	1.91
	4.8
	0.11
	0.12

	33
	1426
	/
	<1.5
	<1.5
	0.08
	0.086

	34
	2496
	1
	<1.5
	<1.5
	0.10
	0.13

	
	
	2
	<1.5
	<1.5
	0.10
	0.11

	35
	2302
	1
	<1.5
	<1.5
	0.14
	0.15

	
	
	2
	<1.5
	<1.5
	0.13
	0.13

	36
	1179
	/
	<1.5
	5.6
	0.052
	0.079

	P值
	0.82
	0.78

	备注：“所扦样品区域”栏解释：如1号仓房稻谷数量5116吨，应分3个检验单位，用“a”表示只选取了某1个区扦样；2号仓房稻谷数量1569吨，用“/”表示整仓扦样且只分1个检验单位；4号仓房稻谷数量4243吨，应分3分个检验单位，用“1” “2” “3”表示3区都扦取了。

	结论：对黄曲霉毒素B1、某金属的检测结果进行比较，P>0.05，说明采用该扦样方法所扦取样品的黄曲霉毒素B1、某金属检验呈非显著差异性。


6.1.3按本技术规范对15个油罐菜籽油重复扦样检验结果比较

本研究严格执行国粮发[2010]190号文件《中央储备粮油质量抽查扦样检验管理办法》中扦样方法的规定，选取15个装有菜籽油的油罐进行扦样方法的验证，涉及到的油罐所装菜籽油总量范围为302吨~3436吨。第一次，按扦样程序分别对15个油罐的菜籽油实施分层扦样，混合、缩分制得检验样品，送入实验室进行质量检验；一个月后，第二次，按扦样程序分别对该15个油罐的菜籽油重复进行扦样并质量检验。结果见下表5。
    结合表5数据统计分析，所扦取的菜籽油样品水分及挥发物、不溶性杂质、酸值、过氧化值两次重复扦样检验结果数据的P值均大于0.05，呈非显著差异性。所以，采用本技术规范实施扦样，是完全可行的。

表5 两次重复扦样对水分及挥发物、不溶性杂质、酸值、过氧化值的影响

	油罐数
/个
	代表

数量
/吨
	水分及挥发物

/%
	不溶性杂质

/%
	酸值

(以KOH计)

/(mg/g)
	过氧化值

/(g/100g)

	
	
	第1次
	第2次
	第1次
	第2次
	第1次
	第2次
	第1次
	第2次

	1
	1018
	0.07
	0.06
	0.00
	0.00
	1.7
	1.6
	3.5
	3.5

	2
	1022
	0.07
	0.07
	0.00
	0.01
	1.3
	1.2
	3.4
	3.3

	3
	302
	0.07
	0.08
	0.00
	0.00
	1.3
	1.5
	3.3
	3.4

	4
	504
	0.09
	0.08
	0.00
	0.00
	0.59
	0.63
	2.7
	2.9

	5
	1004
	0.07
	0.07
	0.00
	0.00
	1.1
	1.3
	1.7
	1.8

	6
	501
	0.04
	0.03
	0.00
	0.00
	0.51
	0.58
	2.9
	3.1

	7
	3382
	0.05
	0.05
	0.00
	0.01
	1.2
	1.3
	3.8
	3.8

	8
	3436
	0.04
	0.04
	0.00
	0.00
	1.2
	1.3
	4.0
	4.2

	9
	3182
	0.07
	0.06
	0.00
	0.00
	1.5
	1.5
	3.7
	3.6

	10
	998
	0.09
	0.08
	0.00
	0.00
	2.3
	2.4
	3.0
	3.1

	11
	1010
	0.06
	0.06
	0.00
	0.00
	1.0
	1.1
	4.9
	5.1

	12
	993
	0.07
	0.07
	0.00
	0.01
	2.3
	2.3
	3.6
	3.7

	13
	998
	0.06
	0.05
	0.00
	0.00
	1.8
	1.9
	2.3
	2.4

	14
	1003
	0.08
	0.07
	0.00
	0.00
	1.4
	1.5
	2.4
	2.4

	15
	999
	0.07
	0.06
	0.00
	0.00
	1.1
	1.1
	2.6
	2.5

	P值
	0.40
	0.07
	0.75
	0.82

	结论：对水分及挥发物、不溶性杂质、酸值、过氧化值的检测结果进行比较，P>0.05，说明采用该扦样方法所扦取样品的水分及挥发物、不溶性杂质、酸值、过氧化值检验呈非显著差异性。


6.2 预期的社会经济效果
习近平总书记深刻指出：“中国人的饭碗任何时候都要牢牢端在自己手中。决不能在吃饭这一基本生存问题上让别人卡住我们的脖子。”在党的坚强领导下，全国人民同呼吸、共命运，推动粮食事业发展，解决了千百年困扰中国人的温饱问题，谱写了粮食安全的壮丽新篇章。可见，安全储粮是粮食承储企业贯彻落实国家粮食安全战略、守住管好“天下粮仓”的重要任务。粮食检验工作则是落实上述任务的重要一环，一批粮食检验数据的准确性与否取决于所扦取的样品是否真实且具有代表性。因此，制定湖南省储备粮油扦样技术规范地方标准迫在眉睫，既可以积极响应了《粮食流通管理条例》、《政府储备粮食质量安全管理办法》等相关政府法律法规，又可以为粮油扦样技术人员提供技术指导，促进扦样过程规范操作，确保扦取样品真实可靠，为有关行政管理部门开展制定政策提供重要的数据支撑，达到保障我省粮食安全的目的。

7 与有关的现行法律、法规和强制性标准的关系
本标准的制定，与国家相关标准无矛盾和冲突，符合国家的法律、法规。

8 重大分歧意见的处理经过和依据
无。

9按照标准化法的有关规定，提出强制性标准或推荐性标准的建议
建议本标准暂定为推荐性地方标准。

10 贯彻标准的要求和措施建议
（1）首先应在实施前保证文本的充足供应，让生产企业都能及时得到标准文本。这是保证新标准贯彻实施的基础。

（3） 发布后、实施前应将信息在媒体上广为宣传。 

（3） 实施的过渡期宜定为6个月。

11 废止现行有关标准的建议
无。

12 其他应予说明的事项
无。

《储备粮油扦样技术规范》标准起草组

2022年10月          

附录A
(资料性)
[image: image1.emf]承储企业名称（盖章）：                             扦样仓房（货位）号：        扦样区域:

代表数量

(吨)：

入库时间：           年   月

形成固定货位时间：   年   月

产地（或进口国）：     省 /   （国）/ 本地             入库等级：             上层粮温（℃）：

 杂质(%)：               水分(%)：                        当地安全储存水分(%)：          

小麦  质量   容重(g/L): /     不完善粒(%): /      矿物质(%):/

储存品质 色泽气味：/      品尝评分值:/        面筋吸水量(%)：/   

稻谷    质量    出糙率(%)：/      整精米率(%)：/       黄粒米(%)：/            

储存品质 色泽气味：/     品尝评分值:/         脂肪酸值(mg/100g)：/ 

玉米    质量    容重(g/L): /    不完善粒(%):/       生霉粒(%):  /霉变粒(%):/

储存品质 色泽气味：/     品尝评分值: /       脂肪酸值(mg/100g)：/   

大豆    质量    完整粒率(%)：/    损伤粒率(%):   /

储存品质 色泽气味：/     粗脂肪酸值(mg/g)：/   蛋白质溶解率(%)：/

备注：

封签编号：

                （留存企业）

稻谷粒型：长  短  混合

扦样方法依据：GB5491  国粮发〔2010〕190号  湘粮产〔2021〕114号  专项文件要求  委托方指定

品种核对（对品种确有疑问时填写该条并签字）：经核对，该品种疑似与轮换计划品种不一致。扦样人：

储备粮食扦样单

      扦样日期：    年    月    日

粮食性质：省级储备粮 临储超标粮          样品编号：                       仓型:房仓 浅圆仓

        最低收购价粮 中央储备粮        品种：

所在仓房（货位）

粮食总数量（吨）：

收获年度：       年

储粮专卡检验记录

粮食储存和扦样信息记录

虫害发生情况:                                粮高（约）：      m，打扦样杆共    根，打杆约     m。

型号规格：散装包装其他

最近一次熏蒸日期：     年    月    日，熏蒸药剂为：磷化铝，其他                     。

扦样负责人签字： 扦样机构（盖章）：

承储企业代表签字： 承储企业联系电话：

填表说明：

    1.承储企业名称填写规范法人名称，应与盖章一致。

    2.扦样区域：对于大货位（超过2000吨）的，可采用“东1”“西2”等方式准确描述扦样区域；

                对于2000吨以下货位的，填写“/”。

.   4.粮食性质：按中央储备粮、最低收购价粮、国家临时储存粮、国家一次性储备、省级储备粮等填写。

    5.稻谷按早籼稻谷和中晚籼稻谷填写。

    6.代表数量按吨计。

    7.所在仓房（货位）粮食总数量（吨）：对于2000吨以下货位的，填写“/”。

    8.专卡检验记录：易发生变化的项目，记录最近一次检验结果。

    9.当地安全储存水分是指常规储存条件下该品种在当地的粮食安全储存水分限量。

    10.虫害发生情况为储存期间发生的最严重情况，按基本无虫粮、一般虫粮、严重虫粮、危险虫粮填写。

    11.扦样现场如发现粮食存在色泽气味异常或有漏雨、发热、板结等需要特别说明的情况，应在备注栏中注明。

       扦样布点图可直接画在备注栏中。

    12.表中无填写内容或不详之处，填写“/”。

    13.此表一式3份，一份留承储企业，一份交扦样机构，一份交委托单位。


附录B
(资料性)
[image: image2.emf]质量

第一层：隔油面     m，

封签编号：

第二层：隔油面     m，

第三层：隔底层     m。 油高：   m。

            （留存企业）

扦样方法依据：GB5524



  国粮发〔2010〕190号



  湘粮产〔2021〕114号



  专项文件要求



  委托方指定



扦样机构：       

扦样人员(签字)： 承储企业联系电话：

气味滋味：                    水分及挥发物（%）：            不溶性杂质（%）：

酸值（mgKOH/g）：             过氧化值（mmol/kg）：          色泽：

溶剂残留量（mg/kg）：         加热试验（280℃）：

承储企业代表(签字)：

备注：

填表说明：

    1.承储企业名称：按企业法人工商登记名称填写。

    2.地址：应冠以省、市、县（市、区）。

    3.储油性质：按中央储备油、国家临时存储油、地方储备油填写。

    4.“储油专卡检验记录”栏中记录最近一次检验结果。

    5.“备注”栏中绘制扦样点位置及布点示意图，罐装油标注各层取样位置的高度，包装油脂标注取样位置

。

    6.储存原油在“标称质量等级”栏注明“进口原油”或“国产原油”。

    7.代表数量：以吨计，保留1位小数。

    8.表中无填写内容或不详之处以斜杠填充。

加工日期：                                   入罐时间：

储油性质：                                   代表数量(吨)：       

样品名称：                                   商  标：               规格：

油脂的物理状况：                             加工方式：□压榨  □浸出

执行标准：                                   标称质量等级： 

储油专卡检验记录

                                             扦样日期：      年    月    日

基本信息

承储企业名称:                                 地址：

扦样罐号：           油罐容量（吨）：         原产地（或生产企业）：

样品编号：                                  油罐类型：  □立式油罐   □异型油罐

储备食用植物油扦样单


附录C 

(资料性)
散装粮仓扦样布点示意图
一、房式仓
按区、按层、按点，先下后上逐层扦样，除有特殊要求外，各点扦样数量应保持一致。
（一）分区设点。对于粮面面积较小的仓房，分区设点按照GB/T 5491有关规定执行。对于粮面面积较大的仓房，按200㎡~350㎡面积分区，各区设中心、四角5个点，中心点与四角点的扦样质量比为1：1。在一个检验单位内，区数在两个和两个以上的，两区界线上的两个点为共有点。分区数量较多时，可按仓房走向由南至北、由东至西的顺序分布。粮堆边缘的点设在距边缘约0.5m处（如受仓房条件限制，按此距离布点扦样难于实施时，粮堆边缘扦样点的布置距离可适当调整）。参见下图例：
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10m

10m

5m

24m





图1：房式仓分区示意图
（二）分层取样。对堆高在5m（含）以下的平房仓，扦样层数按GB5491有关规定执行。对堆高在5m以上的平房仓，扦样层数设5层，第1层距粮面0.2m左右，第2层为堆高的3/4处左右，第3层为堆高的1/2处左右，第4层为堆高的1/3处左右，第5层距底部0.2m左右。以堆高6m为图例：
[image: image4.png]=

g

wum

+ Y pE
Fom
o
450
n
S

om

y e





图2：房式仓分层取样示意图（分5层）
二、圆仓（浅圆仓、砖圆仓、立筒仓）
对圆仓粮食的质量检查以扦样器能够达到深度的粮食数量计，不超过2000吨的为一个检验单位，每增加2000吨应增加一个检验单位，一般不超过四个检验单位。
（一）分区设点。圆仓分区布点可按截面分为8个外圆点、8个内圆点和1个中心点，其中外圆点、内圆点均设在圆仓截面径向的4条等分线上，外圆点距圆仓的内壁1米处，内圆点在半径中心处，中心点为圆仓的中心点。内圆点、外圆点扦样质量比为2：1。具体布点参见下图例：
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图3：圆仓分区布点图
对不超过2000吨的圆仓，按1个区进行布点取样，取样点为外圆点A2、A4、A6、A8，内圆点B1、B5和中心点共7个点。
对超过2000吨的圆仓，可按2区或4区进行布点。其中，2区布点方法为：以南北轴线划分为两个半圆，1个半圆为1个检验单位，分别设外圆点A1、A2、A3、A4、A5，内圆点B1、B3、B5，中心点共9个点；4区布点办法为：以南北、东西轴线划分为四个四分之一圆形，1个四分之一圆为1个检验单位，分别设外圆点A1、A2、A3，内圆点B1、B2、B3，中心点共7个点。采用2区或4区布点的，边界上的点和中心点为共用点，共用点取样量应相应加倍，均分给各区。
（二）分层取样。对装粮高度在5m（含）以下的，按GB/T 5491有关规定执行；装粮高度在5m以上的，原则上分五层扦样，第一层距粮面0.2m，其余各层等距离分布；对于装粮较高、现有的扦样设备达不到深度的圆仓，第一层距粮面0.2m，其余各层以扦样器能达到的深度等距离分布，该样品的代表数量应以扦样器能达到深度的粮食数量为准。扦样时按照先下后上逐层扦样，各点扦样数量应保持一致。
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