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前  言
本文件按照GB/T 1.1-2020给出的规则起草。
本文件由湖南省农业农村厅提出。
本文件由湖南农业标准化技术委员会归口。
本文件起草单位：湖南省微生物研究院，湖南湘蕈生物科技有限公司，常德市永春堂生物科技有限公司。
本文件主要起草人：许隽、邵晨霞、喻桃生、雷平、贺月林、马永春、唐少军、孙善钦、胡浩、马文杰。
灵芝代料栽培技术规程
1 范围
本文件规定了灵芝代料栽培的术语和定义、产地环境、菌包制作、接种、发菌管理、出芝管理、病虫害防治、采收、档案管理。

本文件适用于湖南省灵芝代料栽培。
2 规范性引用文件
下列文件对于本标准的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB 4806.7　食品安全国家标准食品接触用塑料材料及制品
GB 5749 生活饮用水卫生标准
GB 9687 食品包装用聚乙烯成型品卫生标准
GB/T 12728　食用菌术语
NY/T 393　绿色食品 农药使用准则
NY/T 528　食用菌菌种生产技术规程

NY/T 1731　食用菌菌种良好作业规范 

NY/T 2375　食用菌生产技术规范
NY/T 5099　无公害食品 食用菌栽培基质安全技术要求
NY/T 5333 无公害食品 食用菌生产技术规范
NY 5358　无公害食品  食用菌产地环境条件

3 术语和定义
食用菌术语应符合GB/T 12728的要求，下列术语和定义适用于本文件。
3.1
灵芝Ganoderma lucidum (Leyss.ex Fr.) Karst.
隶属担子菌门(Basidiomycota)、伞菌纲(Agaricomycetes)、多孔菌科（Polyporaceae）、灵芝属（Ganoderma），是一种名贵的药用真菌。
3.2

代料栽培　Substitute cultivation
代料栽培是指利用木屑、棉子壳、秸秆等为主料，添加一定量辅料配制成培养基，代替段木栽培食用菌。
4 产地环境
4.1 总体要求  
场地环境条件应符合NY 5358的规定，生产用水应符合GB 5749的要求。生产区与原料仓库、产品仓库、生活区严格分开。拌料装料室、灭菌室、冷却室、接种室应各自独立，又相互衔接。
4.2 芝场要求
出芝场地应保温、保湿、通风、透光、水源方便，室内和室外栽培均可。室内栽培可利用有通风设施的民房、厂房、库房等；室外栽培常采用荫棚、塑料大棚等，以荫棚最常用。  
4.3 栽培前处理

发菌场地和出芝场地使用前应清洁整理，温室和拱棚要平整土地，以利排灌。整理干净后应进

行消毒，使用药剂及用量应符合 NY/T 5333 的规定。
5 菌包制作
5.1 菌种选择

选用产量高、适应新广、抗杂、抗逆性强的赤芝品种，符合NY/T 528和NY/T 1731要求。
5.2 栽培基质
符合NY/T 5099的要求。
5.3 培养料配方

按照附录A的配方配制。
5.4 装袋
选用符合GB 4806.7要求的聚丙烯塑料袋或符合GB 9687要求的常压聚乙烯塑料袋，按照NY/T 2375要求，将培养料拌匀，装入聚丙烯袋中，装袋要紧实、均匀，料面平整，外壁光滑。
5.5 灭菌

装好的料袋应及时灭菌，料袋摆放时应留有缝隙，高压或常压灭菌均可。灭菌后的料袋移入洁净的冷却室冷却。
5.6 接种

按无菌操作规程接种。料袋冷却至30℃以下时接种。一瓶（袋）菌种（750 mL）一般接20～30袋。
6 发菌管理

适宜发菌温度为20℃～28℃，空气相对湿度60%～70%，保持空气新鲜，避光培养。培养30～40 d菌丝可长满料袋。

7 出芝管理

7.1菌袋摆放

菌袋立式摆放于出芝场地，每袋间隔10～20 cm。棚内温度控制在26～30℃，空气相对湿度90％～95％。

7.2 开口出芝
用消毒的刀片在菌袋顶端割掉直径1～2 cm的塑料膜，高温高湿天气不宜开口，避免病害发生。
7.3 原基形成

开口后5～7 d可形成白色的瘤状原基，环境温度控制在23℃～28℃，尽量减小温差，光照强度100～1000 lx，每天通风换气，保持环境空气新鲜。
7.4 疏蕾
依据去弱留强原则，用消毒刀片削去长势弱小、着生位置差的多余原基，削口平整。每个菌袋只留1～2个健壮原基。

7.5 子实体生长

增加光照强度至3000～50000 lx，子实体生长具有向光性，不可随意移动栽培袋的位置，以防形成畸形芝，二氧化碳浓度不超过0.06%，当菌盖直径达到3 cm可直接向子实体喷水。
7.6 子实体成熟

从原基形成到子实体成熟一般需要25～35 d，空气相对湿度降低至80%～85%，防止因高温高湿滋生霉菌。
8　病虫害防治 

按照NY/T 2375执行，使用药剂应符合NY/T 393的规定。
9 采收

9.1 采收标准

出现孢子粉弹射时开始采收孢子粉，当菌盖不再扩展，边缘白色生长圈消失，木质化加重，菌盖增厚，即可采收子实体。
9.2 采收方法

采收前2～3 d停止喷水，用利刀或剪刀从芝柄根部切断，留下1～2 cm芝柄。采收的孢子粉和子实体应及时烘干或晒干，密封保存。
10 档案管理

建立完整的生产档案。档案应有电子档案和纸质档案保存，资料记录完整准确，档案内容包括栽培档案（见附录B）、物料消耗和用工记录等（见附录C）。档案记录一式2份保存于栽培基地和技术指导单位。
附录A（资料性附录）灵芝代料栽培推荐培养基配方

	配方1
	杂木屑78%、麸皮20%、石膏1%、过磷酸钙1%

	配方2
	杂木屑35%、棉籽壳48%、麸皮15%、石膏1%、过磷酸钙1%

	配方3
	棉籽壳88%、麸皮10%、石膏1%、过磷酸钙1%

	配方4
	玉米芯48%，杂木屑35%，麦麸15%、石膏1%、过磷酸钙1%


附录B（资料性附录）灵芝代料栽培档案

编号：

	栽培基地名称
	
	联系人
	
	联系电话
	

	地址
	

	所属单位名称
	
	栽培数量
	

	栽培技术情况

	栽培料配制
	时间
	
	栽培袋规格
	

	
	栽培料配方
	
	灭菌条件
	

	
	记录人
	

	接种
	时间
	
	温度
	

	
	菌种名称
	
	接种量
	

	
	记录人
	

	菌丝培养管理
	菌袋污染数量
	
	温度
	

	
	空气相对湿度
	
	光照和通气
	

	出芝管理
	菌袋开口时间
	
	温度
	

	
	空气相对湿度
	
	光照和通气
	

	病虫害防治
	病虫害种类
	
	发生时间
	

	
	防治方法
	

	采收
	孢子粉采收时间
	
	产量
	
	记录人
	

	
	子实体采收时间
	
	产量
	
	记录人
	

	
	…
	
	…
	
	…
	

	其他情况
	


记录人：                年     月     日

附录C（资料性附录）物料消耗与用工记录表

编号：

	时间
	内容
	物料消耗
	用工
	记录人

	
	
	种类
	数量/kg
	总额/元
	工时/小时
	人数
	工资/元
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