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前言
本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
请注意本文件的某些内容可能涉及专利，本文件的发布机构不承担识别专利的责任。
本文件由湖南省供销合作总社提出并归口。
本文件起草单位：湖南省食用菌研究所，宜章县福城生物科技有限公司，湖南美园生物科技有限公司 
本文件主要起草人：姜性坚 王小艳 徐宁 吴芳 黄晓辉 黄凤兰 姜铁汉 李再
金耳袋料栽培技术规程
1  范围
本文件规定了金耳产地环境、栽培技术、病虫害管理、采收和档案管理等要求。
本文件适用于湖南省金耳室内、室外栽培。
2  规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中：注日期的引用文件，该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB 2762 食品安全国家标准食品中污染物限量
GB/T 5749 生活饮用水卫生标准
GB/T 12728 食用菌术语
NY/T 393 绿色食品农药使用准则
NY/T 5099 无公害食品食用菌栽培基质质量安全技术要求
NY/T 2375 食用菌生产技术规范
3  术语和定义
GB/T 12728界定的术语和定义适用于本文件。



3.1 金耳Tremella aurantialba
属担子菌亚门，担子菌纲，银耳目，银耳科，银耳属。俗称：黄金木耳、黄耳、脑耳、胶耳等，是一种珍稀的食药用菌。
3.2 粗毛韧革菌 Stereum  hirsutum

粗毛韧革菌隶属于担子菌亚门，担子菌纲，非褶菌目，韧革菌科，韧革菌属。菌丝生长初期较宽，成熟之后变细，内部有锁状联合，分解纤维素能力强。
3.3 伴生关系
金耳菌种需要同时含有金耳菌丝和粗毛韧革菌菌丝才可以正常分化子实体，金耳菌丝自身长势较弱，分解纤维素的能力很弱，几乎没有独立生长发育的能力，粗毛韧革菌分解纤维素和木质素能力较强，可以协同金耳菌丝完成生活史。
4  场地
4.1栽培场所
袋料栽培分为室内栽培和室外栽培。室内可以利用标准厂房、培养间、菇房等作为栽培场所。室外可以在地势较高、背风向阳、干净卫生的地方搭建温室大棚作为栽培场所。
4.2 产地环境
栽培场所消毒和灭虫应符合NY/T 2375的要求。
生产用水应符合GB 5749的要求。

5  栽培技术
5.1 菌种制备 
金耳生长过程中需要伴生菌提供营养。菌种必需同时具有金耳菌丝和粗毛韧革菌菌丝，才可以正常分化金耳原基。 

母种：葡萄糖20 g，蛋白胨2g，酵母浸粉2 g，磷酸二氢钾1 g，硫酸镁0.5 g，琼脂粉15 g，水 1 L。按常规制备方法制备培养基，接种。菌丝体培养温度 18℃～20℃，组织块萌发后，会出现浅黄色的混合菌丝与白色的粗毛韧革菌菌丝。 

原种：木屑88%，麸皮10%，蔗糖 1%，石膏1%。按常规制备方法装瓶，灭菌后接种金耳母种，菌丝体培养温度20℃～22℃，接种30 d后，培养基表面会分化金耳原基。 

栽培种：培养基配方同原种。按常规制备方法装袋，接种时，取原种瓶内菌丝体和部分金耳子实体一起接到栽培种基质表面。 

5.2 栽培季节
秋季栽培9月至10月制包，10月至12月出菇；春季栽培元月～2月制包，3月～5月出菇。每年安排2 个生产周期，每个生产周期 50～80 d。
5.3 栽培原料
培养料符合NY/T 5099的规定，使用此培养料生产的最终产品符合GB 2762的规定。
主料有木屑、玉米芯、棉籽壳、莲子壳等。
  辅料有麦麸、米糠等。
  添加剂有石膏、磷酸二氢钾等。

5.4 栽培配方

a)木屑85 %、麦麸15 %，石膏 1 %。
b)棉籽壳89 %、麦麸10 %，石膏1 %。

c)玉米芯84 %、麦麸15 %、石膏1 %。
d)莲子壳84%、麦麸15 %、石膏 1 %。
5.5 栽培方法
5.5.1 原料预湿

木屑、棉籽壳等主要原料应提前2-3 d预湿。

5.5.2 拌料

按培养基配方将各原料称好拌匀，含水量60%～62%。

5.5.3 装袋

塑料袋规格分为短袋和长袋两种，短袋一般采用规格（170～185）mm×330 mm×0.05 mm 栽培袋，长袋一般采用规格 120 mm×550 mm×0.05 mm 栽培袋。短袋装完料后在袋中央打孔，套环；长袋可在袋面上打 3～4个接种穴，在其外套一层保护袋高压灭菌选用聚丙烯塑料袋，常压灭菌选用聚乙烯袋，装入袋中的培养料要松紧适度、均匀一致。

5.5.4灭菌

用塑料灭菌筐装好后送入灭菌锅（柜）内灭菌。高压灭菌法121℃～126℃保持1.5～2 h；常压灭菌法100℃保持12～16 h。
灭菌好的料袋标准：料呈深褐色，有麸香气味、无酸味、异味，袋底部无积水或轻微积水。 

5.5.5冷却

灭菌结束后，待料袋表面温度降至80℃左右出锅，推入到事先准备好的场所冷却，冷却场所地面和空间要事先喷洒 5%的84消毒液或净化车间专用的消毒液消毒。
5.6接种

选择菌龄50～60 d 的金耳子实体，金耳直径4-6 cm，菇体圆整，金耳褶片未展开，无金黄色色素。用于接种的金耳组织块长宽厚分别为1×1×1cm左右，组织块之间大小均匀一致，接种时将切好的金耳子实体及菌丝体一起接到袋内基质表面，先放袋内基质，再放金耳子实体，接种后严格盖紧盖子或用黏性胶带封口。

6 培菌管理

6.1温度

接种后菌袋用框装好排放在黑暗的培养房内培养，温度保持在17℃～20℃。

6.2 空气相对湿度

60%～65%。

6.3 光照强度

除检查和翻堆操作外，保持黑暗或暗光。

6.4 通风

每6 h通风一次，每次对流通风20 min。

6.5 后熟培养

 25～30d菌丝长满袋后进入后熟培养，继续培养10d，耳基隆起，达到生理成熟。
7出耳管理
7.1开袋或撕胶带
当耳基长至直径2～3cm时可以开袋，长袋应撕掉胶带，断袋把套环套盖去掉，露出料面。

7.2育菇

7.2.1温度

温度控制在17℃～20℃。

7.2.2 湿度

保持空间相对湿度在85%～90%之间，向地面喷水或空间喷雾加湿，不可直接向菇蕾喷水。
7.2.3 通风

每天适量通风，保持空间CO2浓度在（500～700）PPm。

7.2.4 光照

白天控制光照强度在（300～500）Lux，夜晚保持黑暗。

7.3 采收

当子实体展开成脑状，富有弹性，呈金黄色或橙黄色时及时采收 。
8  病虫害管理

生物防治和物理防治为主，化学防治为辅。
8.1 主要病害和虫害
主要病害:木霉菌、青霉菌、链孢霉、曲霉等。

主要害虫:菌蚊、菇蝇、蠼螋、白蚁、螨类、蛞蝓等。
8.2 防控方法
按照NY/T2375中4.6病虫害防治的规定进行，药剂使用应符合NY/T 393的规定。常用药剂参见附录A。
9  档案管理
9.1 生产操作档案
主要农事活动应逐项如实记载。记载内容见附录B。
9.2 投入品使用档案
主要投入品的品名、种类、来源，使用日期、用量、方法、效果等应逐项如实登记。记载内容见附录C。
附录A

（规范性附录）
表1常用药剂品种
	名称
	使用方法
	适用对象

	高锰酸钾
	0.05%～0.1 %，涂擦、喷洒、浸泡
	接种工具、菌种外包装等

	酚皂液（来苏水）
	0.5 %～2.0 %，喷雾
	空间

	臭氧水
	(1～10)PPM，浸泡
	接种器具

	石灰
	每亩撒石灰50 kg～100 kg
	出菇棚地面

	漂白粉
	0.5 %～1 %，现用现配，喷雾
	出菇场所

	菇宝
	1 %～3 %，现用现配，浸泡
	接种工具、菌种外包装等

	二氯异氰尿酸钠
	66 %二氯异氰尿酸钠，4g/ m3～5.5g/ m3，密闭烟熏
	畦面土壤、空间、场地进行杀菌处理

	硫磺
	5 g～10g/ m2
	空间消毒

	氯氟·甲维盐
	4.3 %乳油500 ml/瓶兑水1000 kg
	畦面土壤、空间、场地进行杀虫处理


附录B

（规范性附录）
表2农事活动记载表
	棚号
	
	面积
	
	品种
	

	序号
	原材料

种类
	配方
	操作日期（月、日）
	操作内容与方法
	完成情况及效果
	记载人

	1
	
	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	
	

	…
	
	
	
	
	
	


附录C

（规范性附录）
表3投入品使用记载表
	棚号
	
	面积
	
	品种
	

	序号
	品名
	种类
	来源
	使用日期（月、日）
	用量
	用法
	效果
	记载人

	1
	
	
	
	
	
	
	
	

	2
	
	
	
	
	
	
	
	

	…
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