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1  标准制定背景
湖南省是柑橘大省，种植面积与产量均居全国前列，湘西是湖南种植椪柑的最主要地区。湘西椪柑为历代朝廷贡品，1949年后曾大量出口，享誉甚高。中国的椪柑产量世界第一，湖南的椪柑产量又居中国第一，湘西的椪柑产量又是全省第一，并占全国份额的13%。湘西椪柑也是中国果品协会认定的“中国椪柑之乡”。湘西生产的椪柑素有“桔中之王”之美称。被评为中国消费市场公认畅销品牌，荣获中国绿色食品2004上海博览会畅销产品奖，通过中国绿色食品发展中心“绿色食品”认证。湘西州内有泸溪县椪柑有限公司、富泰公司、金圆水果有限公司、红山椪柑公司、保靖县喜阳集团、永顺县湘西红农业科技有限公司等多家省、州级农业产业化龙头企业，专门从事椪柑的营销、加工。

近几年，随着湘西椪柑品种的改良、栽培方式的优化，湘西的椪柑也呈现出不同的品类和特色。但湘西椪柑依然存在品牌影响力不足、产品品质良莠不齐等诸多问题，故亟需通过制定具有统一性和指导性的高品质标准来进一步规范市场，以提升产品整体品质，促进品牌的打造，为湘西椪柑品牌打造全国知名品牌，发展湘西椪柑产业集群提供有力的技术支撑。
2  主要工作过程
湖南省农业科学院农产品加工研究所于2020年4月启动了本标准制定项目，明确了标准编制过程中应注意的问题，包括技术路线，修订的要点、难点等，并确定了工作安排和任务时限。其主要工作过程如下：

（1）制定工作计划

标准制订任务下达后，项目组立即着手制定工作计划：

1 2020年8月底前：完成对产品标准制定的相关资料统计；

2 2020年10月底前：完成市场调查和其他相关检测机构的产品数据收集统计； 

3 2021年3月底前：完成样品采集抽样工作；

4 2021年5月底前：完成标准征求意见稿及编制说明，并形成送审稿；

5 2021年8月底前：完成标准征求意见稿征求意见工作，并组织专家评审，根据反馈意见整理成标准报批稿。

（2）国内外相关标准检索查新工作情况

在已有资料的基础上，进一步收集国内外关于果蔬酱食品产品质量标准和研究等方面的资料，具体统计如下（表1）：

 表 1  收集标准资料统计表

	序号
	标准号
	名称

	1
	GB/T 8210-2011 
	柑桔鲜果检验方法

	2
	GB/T 12947-2008  
	鲜柑橘

	3
	GB/T 20335-2006
	地理标志产品 赣南脐橙

	4
	GB/T 22440-2008  
	地理标志产品 琼中绿橙

	5
	GB/T 20559-2006
	地理标志产品 永春芦柑

	6
	GB/T 19697-2008
	地理标志产品 黄岩蜜桔

	7
	GB/T 19051-2008  
	地理标志产品 南丰蜜桔

	8
	GB/T 22439-2008 
	地理标志产品 寻乌蜜桔

	9
	NY/T 1189-2017
	柑橘贮藏

	10
	NY/T 2655-2014 
	加工用宽皮柑橘

	11
	NY/T 426-2012 
	绿色食品 柑橘类水果

	12
	NY/T 1190-2006 
	柑橘等级规格

	13
	NY/T 961-2006  
	宽皮柑橘

	14
	NY/T 589-2002 
	椪柑

	15
	NY/T 2276-2012 
	制汁甜橙

	16
	NY/T 868-2004
	沙田柚

	17
	QX/T 197-2013 
	柑橘冻害等级

	18
	SB/T 11028-2013  
	柑橘类果品流通规范

	19
	DB53/T 829-2017  
	地理标志产品 宾川柑橘（宾川柑桔）

	20
	DB45/T 1617-2017
	地理标志产品 德保脐橙

	21
	DB44/T 821-2010 
	地理标志产品 廉江红橙

	22
	DB42/T 324-2016 
	地理标志产品 秭归脐橙

	23
	DB50/T 770-2017
	地理标志产品 奉节脐橙

	24
	DB44/T 1258-2013
	地理标志产品 萝岗甜橙

	25
	DB44/T 989-2012
	地理标志产品 平远胶橙

	26
	GB/T 20559-2006
	地理标志产品 永春芦柑

	27
	GB/T 22442-2008
	地理标志产品 瓯柑

	28
	DB36/T 584-2018
	地理标志产品 靖安椪柑

	29
	DB43/T 1442-2018 
	地理标志产品 临澧杂柑

	30
	DB43/ 274-2006 
	地理标志产品 洞口雪峰蜜柑

	31
	DB45/T 1025-2014
	地理标志产品 西林沙糖桔

	32
	DB44/T 865-2011
	地理标志产品 郁南无核沙糖桔

	33
	DB44/T 878-2011
	地理标志产品 南盛沙糖桔


（3）生产企业、市场考察调研情况

标准起草小组的调研的方式为考察、参观企业的生产现场、与技术人员、生产者及食药监人员座谈，了解生产情况、柑橘生产水平、进出口情况。调查了湘西柑橘生产的5家主要企业包括泸溪县椪柑股份有限公司、新绿州合作社、秋果柑橘合作社、泸溪县富泰生物科技有限公司、泸溪县兴农柑桔合作社，并详细了解柑橘的生产过程、农药使用情况、运输和贮藏等信息。

（4）检测数据收集情况

通过以下3个途径进行了相关数据收集，包括本单位采集样品的检测数据，相关企业近2年的检验数据，以及对市面上湘西椪柑产品的现场调研数据，共涉及到产品样本数120余份。以上统计数据都将为本标准中各项指标的制定提供参考依据。

3 标准编制原则
标准编制过程中遵循“科学性、实用性、统一性、规范性”的原则，注重标准的可操作性。要以大量的试验数据和市场、企业调查为基础，尽可能地广泛收集各种信息。同时，要严格遵循国家有关方针、政策、法规和规章，要与国家法律、法规、标准以及绿色食品其他标准相协调，并尽可能与国际通行标准接轨。检测项目的确定根据产品类型、国家标准以及实际样品检测情况；限量值的确定依据国标、行标，并参考国外标准；检测方法的确定根据验证试验情况，选择方法稳定、重现性好、具有可操作性、检测难度和成本较低、且满足限量要求的检测方法。使标准既保持技术上的先进性，又具有经济上的合理性。同时，要保证标准内容的叙述正确无误，文字表达准确、简明、易懂，标准的构成严谨合理，内容编排、层次划分等符合逻辑与规定。本标准严格按照《GB/T1.1-2009标准化工作导则第1部分：标准的结构和编写规则》的规定进行编写和表述。

4 标准主要技术内容的确定依据
4.1 关于标准中范围的规定   
本标准规定凡用于收购、贮存、运输、加工、销售的湘西椪柑商品，均可依据本标准执行。
4.2  关于标准中外观指标的规定
4.2.1  果形、色泽、果面

参考GB/T 12947-2008《鲜柑橘》、NY/T 426-2012《柑橘类水果》、NY/T 589-2002《椪柑》对柑橘外观的要求，起草组进行了如下调整，具有为：对于果形和色泽的规定，优级、一级和二级果的要求均一致，即果形端正，扁圆形或高桩扁圆形，具有本品种固有特征，无明显果颈和梨形果。色泽呈深橙色至浅橙色，着色均匀。而对于果面的要求，主要围绕单果斑点数，斑点直径大小，是否有机械伤、检疫性病虫、深疤、日灼斑、裂果、萎蔫果，浮皮果程度等来进行规定。具体为：优级果允许单果有极轻微油斑、菌迹、药迹等缺陷。单果斑点不超过2个，每个斑点直径≤1.5 mm。不得有机械伤、检疫性病虫、深疤、日灼斑、裂果、萎蔫果，允许有极轻微浮皮果。一级果允许单果有轻微油斑、菌迹、药迹等缺陷。单果斑点不超过4个，每个斑点直径≤2.5 mm。不得有机械伤、检疫性病虫、深疤、日灼斑、裂果、萎蔫果，允许有轻微浮皮果；二级果允许单果有轻微油斑、菌迹、药迹等缺陷。单果斑点不超过6个，每个斑点直径≤3.0 mm。不得有机械伤、检疫性病虫、深疤、日灼斑、裂果，允许有轻微枯水、浮皮果。

         表 2  GB/T 12947-2008《鲜柑橘》关于果形、果面及缺陷的规定
	项目
	指标
	检验方法

	
	优级果
	一级果
	二级果
	

	果形
	有该品种典型特征，果形端正、整齐。
	有该品种典型特征，果形端正、较整齐
	有该品种典型特征，无明显畸形果
	GB/T 8210



	果面及缺陷
	果面洁净，果皮光滑。无雹伤、日灼、干疤；允许单果有极轻微油斑、菌迹、药迹等缺陷。单果斑点不超过2个，其他果型品种每个斑点直径≤1.5 mm，无水肿、枯水和浮皮果。
	果面洁净，果皮较光滑。允许单果有较轻微的日灼、干疤、油斑、网纹、病虫斑、药迹等缺陷。但单果斑点不超过4个，其他果型品种每个斑点直径≤2.5 mm，无水肿、枯水果，允许有极轻微浮皮果。
	果面较光洁。允许单果有轻微的雹伤、日灼、干疤、油斑、网纹、病虫斑、药迹等缺陷。单果斑点不超过6个，每个斑点直径≤3.0 mm。无水肿果，允许有轻微枯水、浮皮果。
	

	注：同一级果实中含邻级果的个数不得超过5%，不得有隔级果。
	


表 3  NY/T 426-2012《柑橘类水果》关于感官要求的规定
	项目
	要求
	检验方法

	果形
	具有该品种特征果形，形状一致；果蒂完整、平齐、无萎蔫现象
	GB/T 8210

	色泽
	具有该品种成熟果实特征色泽，着色均匀
	

	果面
	果面洁净，果皮光滑，无机械伤、雹伤、裂果、冻伤、腐烂现象
	

	整齐度
	具有该品种特征大小，整齐，允许其他果型品种果实横径差异＜5 mm
	

	质地与风味
	具有该品种果肉质地和色泽特性，果汁丰富，酸甜适度，具有该品种特征香气，无异味
	

	缺陷果
	允许单果有较轻微的日灼、干疤、油斑、网纹、病虫斑、药迹等缺陷。但单果斑点不超过4个，其他果型品种每个斑点直径≤2.5 mm，无水肿、枯水果，允许有极轻微浮皮果。
	


表 4 NY/T 589-2002《椪柑》关于外观指标的规定
	项目
	指标

	
	特级
	一级
	二级

	果形
	果形端正、扁圆形或高桩扁圆形，具有本品种固有特征，无明显果颈和梨形果。

	色泽
	深橙色至浅橙色

	果面
	果面光洁，不得有无机械伤、检疫性病虫、深疤、日灼斑、裂果、萎蔫果、浮皮果。非检疫性病虫斑、伤斑及一切附着物合并计算其面积不超过果皮总面积的10%。


4.2.2  横径

GB/T 12947-2008《鲜柑橘》、NY/T 589-2002《椪柑》、NY/T 1090-2006《柑橘等级规格》都对宽皮柑橘或者椪柑品种的横径大小进行具体的规定并以此来分级。通过对120份样品的测定结果表明，椪柑的横径大小的范围基本在55-75mm之间。对检测数据分析可得，当椪柑横径大小为70.0 mm≤d≤75.0 mm时，达标率为11.67%；当横径大小为65.0 mm≤d≤70.0 mm时，达标率为25%；当横径大小为60.0 mm≤d≤ 65.0 mm时，达标率为21.67%。

表 5 相关产品的国家、行业标准及本标准拟设定横径的指标

	序号
	标准名称
	横径

	1
	GB/T 12947-2008 鲜柑橘
	80.0 ≤ d ≤ 85.0
	75.0 ≤ d ≤ 80.0
	70.0 ≤ d ≤ 75.0
	65.0 ≤ d ≤ 70.0
	60.0 ≤ d ≤ 65.0
	55.0 ≤ d ≤ 60.0

	2
	NY/T 589-2002 
椪柑
	70.0 ≤ d ≤ 85.0
	65.0 ≤ d ≤ 70.0
	60.0 ≤ d ≤ 65.0
	
	
	

	3
	NY/T 426-2012 

柑桔类水果
	/

	4
	NY/T 1090-2006 
柑橘等级规格
	75.0 ≤ d ≤ 85.0
	70.0 ≤ d ≤ 75.0
	65.0 ≤ d ≤ 70.0
	60.0 ≤ d ≤ 65.0
	55.0 ≤ d ≤ 60.0
	≤55.0 或≥85.0

	5
	本标准
	L
	M
	S
	等外果
	
	

	
	
	70.0≤d≤75.0
	65.0≤d≤70.0
	60.0≤d≤ 65.0
	75.0≤d或d≤60.0
	
	


表 6 湘西椪柑采集样品的横径指标检测结果统计

	序号
	样品名
	横径mm
	序号
	样品名
	横径mm

	1
	早蜜椪柑
	67.15
	61
	辛女椪柑
	65.94

	2
	早蜜椪柑
	54.24
	62
	辛女椪柑
	66.03

	3
	早蜜椪柑
	60.97
	63
	辛女椪柑
	55.19

	4
	早蜜椪柑
	60.09
	64
	辛女椪柑
	66.45

	5
	早蜜椪柑
	55.02
	65
	早蜜椪柑
	65.02

	6
	早蜜椪柑
	61.01
	66
	早蜜椪柑
	60.87

	7
	早蜜椪柑
	67.98
	67
	早蜜椪柑
	59.55

	8
	早蜜椪柑
	70.34
	68
	早蜜椪柑
	63.66

	9
	辛女椪柑
	59.41
	69
	辛女椪柑
	68.16

	10
	辛女椪柑
	69.87
	70
	辛女椪柑
	57.77

	11
	辛女椪柑
	63.18
	71
	辛女椪柑
	64.77

	12
	辛女椪柑
	71.12
	72
	辛女椪柑
	66.07

	13
	辛女椪柑
	62.49
	73
	辛女椪柑
	73.93

	14
	辛女椪柑
	55.84
	74
	辛女椪柑
	67.11

	15
	辛女椪柑
	55.11
	75
	辛女椪柑
	68.94

	16
	辛女椪柑
	50.99
	76
	辛女椪柑
	58.27

	17
	辛女椪柑
	66.67
	77
	辛女椪柑
	57.03

	18
	辛女椪柑
	61.17
	78
	辛女椪柑
	65.44

	19
	辛女椪柑
	55.79
	79
	辛女椪柑
	66.31

	20
	辛女椪柑
	56.39
	80
	辛女椪柑
	50.84

	21
	辛女椪柑
	79.51
	81
	辛女椪柑
	70.31

	22
	辛女椪柑
	61.02
	82
	辛女椪柑
	66.87

	23
	辛女椪柑
	70.29
	83
	辛女椪柑
	58.42

	24
	辛女椪柑
	57.63
	84
	辛女椪柑
	59.15

	25
	辛女椪柑
	62.44
	85
	辛女椪柑
	52.32

	26
	辛女椪柑
	63.61
	86
	辛女椪柑
	71.12

	27
	辛女椪柑
	59.55
	87
	辛女椪柑
	60.55

	28
	辛女椪柑
	56.28
	88
	辛女椪柑
	66.75

	29
	辛女椪柑
	63.19
	89
	辛女椪柑
	76.66

	30
	辛女椪柑
	64.65
	90
	辛女椪柑
	71.2

	31
	辛女椪柑
	53.33
	91
	辛女椪柑
	70.65

	32
	辛女椪柑
	56.41
	92
	辛女椪柑
	56.63

	33
	辛女椪柑
	65.46
	93
	辛女椪柑
	72.03

	34
	辛女椪柑
	62.07
	94
	辛女椪柑
	67.61

	35
	辛女椪柑
	52.76
	95
	辛女椪柑
	68.49

	36
	辛女椪柑
	56.61
	96
	辛女椪柑
	59.74

	37
	辛女椪柑
	72.68
	97
	辛女椪柑
	58.05

	38
	辛女椪柑
	69.38
	98
	辛女椪柑
	60.33

	39
	辛女椪柑
	61.08
	99
	辛女椪柑
	57.72

	40
	辛女椪柑
	56.16
	100
	辛女椪柑
	64.11

	41
	辛女椪柑1号
	54.84
	101
	辛女椪柑
	75.26

	42
	辛女椪柑1号
	62.62
	102
	辛女椪柑
	66.88

	43
	辛女椪柑1号
	67.74
	103
	辛女椪柑
	59.08

	44
	辛女椪柑1号
	65.47
	104
	辛女椪柑
	72.92

	45
	辛女椪柑2号
	73.89
	105
	辛女椪柑
	58.09

	46
	辛女椪柑2号
	69.55
	106
	辛女椪柑
	51.52

	47
	辛女椪柑2号
	62.91
	107
	辛女椪柑
	61.55

	48
	辛女椪柑2号
	56.9
	108
	辛女椪柑
	56.36

	49
	辛女椪柑
	70.76
	109
	辛女椪柑
	67.87

	50
	辛女椪柑
	66.85
	110
	辛女椪柑
	58.41

	51
	辛女椪柑
	57.06
	111
	辛女椪柑
	49.45

	52
	辛女椪柑
	64.83
	112
	辛女椪柑
	58.68

	53
	辛女椪柑
	70.7
	113
	辛女椪柑
	53.43

	54
	辛女椪柑
	65.89
	114
	辛女椪柑
	57.13

	55
	辛女椪柑
	57.44
	115
	辛女椪柑
	58.96

	56
	辛女椪柑
	58.83
	116
	辛女椪柑
	58.25

	57
	辛女椪柑
	55.77
	117
	辛女椪柑
	62.29

	58
	辛女椪柑
	68.97
	118
	辛女椪柑
	62.87

	59
	辛女椪柑
	69.03
	119
	辛女椪柑
	62.26

	60
	辛女椪柑
	67.31
	120
	辛女椪柑
	57.04


表7  湘西椪柑“横径”检测数据分析表

	项目
	横径范围（mm）

	
	≥75.0
	70.0≤d≤75.0
	65.0 ≤ d ≤ 70.0
	60.0 ≤ d ≤ 65.0
	55.0 ≤ d≤ 60.0
	d≤ 55.0

	样品个数（个）
	3
	14
	30
	26
	37
	10

	样品占比（%）
	2.5
	11.67
	25
	21.67
	30.83
	8.3


4.3  关于标准中理化指标的规定

4.3.1  可溶性固形物

GB/T 12947-2008《鲜柑橘》、NY/T 589-2002《椪柑》、NY/T 426-2021《柑桔类水果》都对宽皮柑橘或者椪柑品种的可溶性固形物进行具体的规定。通过对93份样品的测定结果表明，椪柑的可溶性固形物在≥12.5的范围内，达标率为38.71%；在12.0~12.5的范围内，达标率为10.75%；在11.0~12.0 的范围内，达标率为34.70%；在＜11.0的范围内，达标率为26.88%。
表 8 相关产品的国家、行业标准及本标准拟设定可溶性固形物的指标

	序号
	标准名称
	可溶性固形物

	
	
	优级果
	一级果
	二级果
	等外果

	1
	GB/T 12947-2008 鲜柑橘
	≥10
	≥9.5
	≥9.0
	/

	2
	NY/T 589-2002 椪柑
	≥10.5

	3
	NY/T 426-2021 柑桔类水果
	≥9.5

	4
	NY/T 1090-2006 柑橘等级规格
	/

	5
	本标准
	≥12.5
	≥12.0
	≥11.0
	＜11.0


表 9 湘西椪柑采集样品的可溶性固形物指标检测结果统计

	序号
	样品名
	横径mm
	序号
	样品名
	横径mm

	1
	早蜜椪柑
	12.5
	47
	辛女椪柑
	11.3

	2
	早蜜椪柑
	10.3
	48
	辛女椪柑
	12.7

	3
	早蜜椪柑
	12.9
	49
	辛女椪柑
	11

	4
	早蜜椪柑
	13.5
	50
	辛女椪柑
	10.2

	5
	早蜜椪柑
	12.2
	51
	辛女椪柑
	12.2

	6
	早蜜椪柑
	14.4
	52
	辛女椪柑
	13.1

	7
	早蜜椪柑
	12
	53
	辛女椪柑
	12.8

	8
	早蜜椪柑
	11.9
	54
	辛女椪柑
	84.42

	9
	辛女椪柑
	12.2
	55
	辛女椪柑
	11.1

	10
	辛女椪柑
	11.5
	56
	辛女椪柑
	9.4

	11
	辛女椪柑
	12.4
	57
	辛女椪柑
	14.2

	12
	辛女椪柑
	11
	58
	辛女椪柑
	13.6

	13
	辛女椪柑
	14.5
	59
	辛女椪柑
	12.5

	14
	辛女椪柑
	9.8
	60
	辛女椪柑
	11

	15
	辛女椪柑
	12.9
	61
	辛女椪柑
	10

	16
	辛女椪柑
	11
	62
	辛女椪柑
	13.3

	17
	辛女椪柑
	13.9
	63
	辛女椪柑
	13

	18
	辛女椪柑
	12.3
	64
	辛女椪柑
	11.2

	19
	辛女椪柑
	11.1
	65
	早蜜椪柑
	15.1

	20
	辛女椪柑
	11.3
	66
	早蜜椪柑
	12

	21
	辛女椪柑
	11.9
	67
	早蜜椪柑
	11.3

	22
	辛女椪柑
	9.5
	68
	辛女椪柑
	10.5

	23
	辛女椪柑
	9.5
	69
	辛女椪柑
	9.2

	24
	辛女椪柑
	8.7
	70
	辛女椪柑
	12.5

	25
	辛女椪柑
	9.1
	71
	辛女椪柑
	10.3

	26
	辛女椪柑
	11.4
	72
	辛女椪柑
	13.3

	27
	辛女椪柑
	13.4
	73
	辛女椪柑
	11.9

	28
	辛女椪柑
	16.8
	74
	辛女椪柑
	8.3

	29
	辛女椪柑
	14.4
	75
	辛女椪柑
	13.3

	30
	辛女椪柑
	11.9
	76
	辛女椪柑
	12.8

	31
	辛女椪柑
	13
	77
	辛女椪柑
	11.8

	32
	辛女椪柑
	14.4
	78
	辛女椪柑
	13

	33
	辛女椪柑
	9.5
	79
	辛女椪柑
	11.7

	34
	辛女椪柑
	13.7
	80
	辛女椪柑
	13.6

	35
	辛女椪柑
	12.8
	81
	辛女椪柑
	10.3

	36
	辛女椪柑1号
	10.8
	82
	辛女椪柑
	13.1

	37
	辛女椪柑1号
	12.9
	83
	辛女椪柑
	12.9

	38
	辛女椪柑1号
	10.6
	84
	辛女椪柑
	10.6

	39
	辛女椪柑2号
	10
	85
	辛女椪柑
	12.3

	40
	辛女椪柑2号
	9.5
	86
	辛女椪柑
	12.1

	41
	辛女椪柑2号
	10.9
	87
	辛女椪柑
	13.8

	42
	辛女椪柑
	11.7
	88
	辛女椪柑
	12.8

	43
	辛女椪柑
	8.8
	89
	辛女椪柑
	10.2

	44
	辛女椪柑
	11.9
	90
	辛女椪柑
	11.2

	45
	辛女椪柑
	11.3
	91
	辛女椪柑
	10.4

	46
	辛女椪柑
	9.8
	92
	辛女椪柑
	12.4

	
	
	
	93
	辛女椪柑
	13.1


表10 湘西椪柑“可溶性固形物”检测数据分析表

	项目
	可溶性固形物范围（%）

	
	≥12.5
	12.0≤s≤12.5
	11.5≤s≤12.0
	11.0≤s ≤ 11.5
	10.5≤ s≤ 11.0
	10.5≤ s≤ 10.0
	≤ 9.5

	样品个数（个）
	36
	10
	9
	13
	13
	6
	6

	样品占比（%）
	38.71
	10.75
	9.7
	25
	13.98
	6.45
	6.45


4.3.2  可滴定酸

GB/T 12947-2008《鲜柑橘》、NY/T 426-2021《柑桔类水果》都对宽皮柑橘的可滴定酸进行具体的规定。通过对90份样品的测定结果表明，椪柑的可滴定酸在≤0.95时，达标率可达97.8%，在0.95~1.0的范围时，达标率达2.2%。

表 11 相关产品的国家、行业标准及本标准拟设定可滴定酸的指标

	序号
	标准名称
	可滴定酸

	
	
	优级果
	一级果
	二级果
	等外果

	1
	GB/T 12947-2008 鲜柑橘
	≤0.95
	≤1.0
	≤1.0
	/

	2
	NY/T 589-2002 椪柑
	/

	3
	NY/T 426-2021 柑桔类水果
	≤1.0

	4
	NY/T 1090-2006 柑橘等级规格
	/

	5
	本标准
	
	
	
	


表 12 湘西椪柑采集样品的可滴定酸指标检测结果统计
	序号
	样品名
	可滴定酸
	序号
	样品名
	可滴定酸

	1
	早蜜椪柑
	0.3
	46
	辛女椪柑
	0.33

	2
	早蜜椪柑
	0.34
	47
	辛女椪柑
	0.37

	3
	早蜜椪柑
	0.33
	48
	辛女椪柑
	0.35

	4
	早蜜椪柑
	0.33
	49
	早蜜椪柑
	0.54

	5
	早蜜椪柑
	0.28
	50
	早蜜椪柑
	0.25

	6
	早蜜椪柑
	0.28
	51
	早蜜椪柑
	0.33

	7
	辛女椪柑
	0.26
	52
	辛女椪柑
	0.42

	8
	辛女椪柑
	0.38
	53
	辛女椪柑
	0.33

	9
	辛女椪柑
	0.31
	54
	辛女椪柑
	0.4

	10
	辛女椪柑
	0.83
	55
	辛女椪柑
	0.41

	11
	辛女椪柑
	0.85
	56
	辛女椪柑
	0.27

	12
	辛女椪柑
	0.65
	57
	辛女椪柑
	0.38

	13
	辛女椪柑
	0.47
	58
	辛女椪柑
	0.3

	14
	辛女椪柑
	0.43
	59
	辛女椪柑
	0.3

	15
	辛女椪柑
	0.65
	60
	辛女椪柑
	0.29

	16
	辛女椪柑
	0.27
	61
	辛女椪柑
	0.35

	17
	辛女椪柑
	0.34
	62
	辛女椪柑
	0.32

	18
	辛女椪柑
	0.95
	63
	辛女椪柑
	0.25

	19
	辛女椪柑
	0.37
	64
	辛女椪柑
	0.3

	20
	辛女椪柑
	0.35
	65
	辛女椪柑
	0.32

	21
	辛女椪柑
	0.43
	66
	辛女椪柑
	0.34

	22
	辛女椪柑
	0.38
	67
	辛女椪柑
	0.37

	23
	辛女椪柑
	0.28
	68
	辛女椪柑
	0.44

	24
	辛女椪柑
	0.23
	69
	辛女椪柑
	0.32

	25
	辛女椪柑
	0.43
	70
	辛女椪柑
	0.38

	26
	辛女椪柑
	0.41
	71
	辛女椪柑
	0.4

	27
	辛女椪柑
	0.43
	72
	辛女椪柑
	0.49

	28
	辛女椪柑
	0.47
	73
	辛女椪柑
	0.32

	29
	辛女椪柑
	0.32
	74
	辛女椪柑
	0.33

	30
	辛女椪柑
	0.33
	75
	辛女椪柑
	0.37

	31
	辛女椪柑
	0.38
	76
	辛女椪柑
	0.3

	32
	辛女椪柑
	0.44
	77
	辛女椪柑
	0.25

	33
	辛女椪柑
	0.43
	78
	辛女椪柑
	0.26

	34
	辛女椪柑1号
	0.38
	79
	辛女椪柑
	0.31

	35
	辛女椪柑1号
	0.38
	80
	辛女椪柑
	0.95

	36
	辛女椪柑1号
	0.38
	81
	辛女椪柑
	0.32

	37
	辛女椪柑2号
	0.34
	82
	辛女椪柑
	0.32

	38
	辛女椪柑2号
	0.29
	83
	辛女椪柑
	0.33

	39
	辛女椪柑2号
	0.3
	84
	辛女椪柑
	0.44

	40
	辛女椪柑
	0.36
	85
	辛女椪柑
	0.29

	41
	辛女椪柑
	0.25
	86
	辛女椪柑
	0.4

	42
	辛女椪柑
	0.37
	87
	辛女椪柑
	0.41

	43
	辛女椪柑
	0.36
	88
	辛女椪柑
	0.37

	44
	辛女椪柑
	0.31
	89
	辛女椪柑
	0.38

	45
	辛女椪柑
	0.35
	90
	辛女椪柑
	0.39


表13  湘西椪柑“可滴定酸”检测数据分析表
	项目
	可滴定酸范围（%）

	
	≤0.95
	0.95＜t≤1.0

	样品个数（个）
	88
	2

	样品占比（%）
	97.8
	2.2


4.3.3  可食率

GB/T 12947-2008《鲜柑橘》、NY/T 589-2002《椪柑》都对宽皮柑橘或者椪柑品种的可食率进行具体的规定。通过对119份样品的测定结果表明，椪柑的可食率在≥75%的范围时，达标率可达57.14%，在70%~75%的范围时，达标率可达27.73%，在＜70%的范围时，达标率可达15.13%。
表 14 相关产品的国家、行业标准及本标准拟设定可食率的指标

	序号
	标准名称
	可食率

	
	
	优级果
	一级果
	二级果
	等外果

	1
	GB/T 12947-2008 鲜柑橘
	≥75
	≥70
	≥70
	/

	2
	NY/T 589-2002 椪柑
	≥70

	3
	NY/T 426-2012 柑桔类水果
	/

	4
	NY/T 1090-2006 柑橘等级规格
	/

	5
	本标准
	≥75
	≥70
	≥70
	＜70


表 15 湘西椪柑采集样品的可食率指标检测结果统计
	序号
	样品名
	可食率
	序号
	样品名
	可食率

	1
	早蜜椪柑
	72.56%
	61
	辛女椪柑
	73.60%

	2
	早蜜椪柑
	78.88%
	62
	辛女椪柑
	77.47%

	3
	早蜜椪柑
	76.72%
	63
	辛女椪柑
	77.96%

	4
	早蜜椪柑
	74.56%
	64
	辛女椪柑
	74.39%

	5
	早蜜椪柑
	85.94%
	65
	早蜜椪柑
	76.07%

	6
	早蜜椪柑
	82.42%
	66
	早蜜椪柑
	79.15%

	7
	早蜜椪柑
	76.91%
	67
	早蜜椪柑
	77.76%

	8
	早蜜椪柑
	79.94%
	68
	早蜜椪柑
	76.83%

	9
	辛女椪柑
	76.55%
	69
	辛女椪柑
	68.91%

	10
	辛女椪柑
	69.53%
	70
	辛女椪柑
	70.06%

	11
	辛女椪柑
	75.15%
	71
	辛女椪柑
	69.05%

	12
	辛女椪柑
	77.84%
	72
	辛女椪柑
	72.72%

	13
	辛女椪柑
	75.77%
	73
	辛女椪柑
	77.47%

	14
	辛女椪柑
	65.00%
	74
	辛女椪柑
	80.79%

	15
	辛女椪柑
	76.87%
	75
	辛女椪柑
	78.52%

	16
	辛女椪柑
	78.67%
	76
	辛女椪柑
	79.20%

	17
	辛女椪柑
	71.37%
	77
	辛女椪柑
	77.85%

	18
	辛女椪柑
	68.26%
	78
	辛女椪柑
	69.94%

	19
	辛女椪柑
	79.08%
	79
	辛女椪柑
	70.57%

	20
	辛女椪柑
	76.60%
	80
	辛女椪柑
	76.39%

	21
	辛女椪柑
	61.90%
	81
	辛女椪柑
	63.05%

	22
	辛女椪柑
	66.76%
	82
	辛女椪柑
	70.00%

	23
	辛女椪柑
	60.70%
	83
	辛女椪柑
	74.51%

	24
	辛女椪柑
	79.69%
	84
	辛女椪柑
	72.29%

	25
	辛女椪柑
	72.15%
	85
	辛女椪柑
	77.12%

	26
	辛女椪柑
	77.57%
	86
	辛女椪柑
	77.00%

	27
	辛女椪柑
	75.90%
	87
	辛女椪柑
	73.67%

	28
	辛女椪柑
	77.94%
	88
	辛女椪柑
	75.07%

	29
	辛女椪柑
	71.10%
	89
	辛女椪柑
	70.13%

	30
	辛女椪柑
	77.60%
	90
	辛女椪柑
	69.06%

	31
	辛女椪柑
	74.79%
	91
	辛女椪柑
	69.31%

	32
	辛女椪柑
	75.36%
	92
	辛女椪柑
	81.01%

	33
	辛女椪柑
	76.09%
	93
	辛女椪柑
	67.23%

	34
	辛女椪柑
	77.57%
	94
	辛女椪柑
	71.81%

	35
	辛女椪柑
	83.85%
	95
	辛女椪柑
	68.97%

	36
	辛女椪柑
	83.40%
	96
	辛女椪柑
	80.28%

	37
	辛女椪柑
	71.07%
	97
	辛女椪柑
	73.14%

	38
	辛女椪柑
	70.42%
	98
	辛女椪柑
	74.67%

	39
	辛女椪柑
	68.33%
	99
	辛女椪柑
	76.68%

	40
	辛女椪柑
	73.06%
	100
	辛女椪柑
	73.72%

	41
	辛女椪柑1号
	80.13%
	101
	辛女椪柑
	77.12%

	42
	辛女椪柑1号
	68.13%
	102
	辛女椪柑
	75.65%

	43
	辛女椪柑
	73.58%
	103
	辛女椪柑
	77.92%

	44
	辛女椪柑1号
	77.09%
	104
	辛女椪柑
	71.20%

	45
	辛女椪柑2号
	74.58%
	105
	辛女椪柑
	78.48%

	46
	辛女椪柑2号
	72.24%
	106
	辛女椪柑
	75.98%

	47
	辛女椪柑2号
	77.30%
	107
	辛女椪柑
	77.61%

	48
	辛女椪柑2号
	77.26%
	108
	辛女椪柑
	77.64%

	49
	辛女椪柑
	69.67%
	109
	辛女椪柑
	74.67%

	50
	辛女椪柑
	66.20%
	110
	辛女椪柑
	75.58%

	51
	辛女椪柑
	74.68%
	111
	辛女椪柑
	78.50%

	52
	辛女椪柑
	76.09%
	112
	辛女椪柑
	71.33%

	53
	辛女椪柑
	75.51%
	113
	辛女椪柑
	76.00%

	54
	辛女椪柑
	77.20%
	114
	辛女椪柑
	76.86%

	55
	辛女椪柑
	75.53%
	115
	辛女椪柑
	76.63%

	56
	辛女椪柑
	75.42%
	116
	辛女椪柑
	75.04%

	57
	辛女椪柑
	78.87%
	117
	辛女椪柑
	73.56%

	58
	辛女椪柑
	74.44%
	118
	辛女椪柑
	75.20%

	59
	辛女椪柑
	78.33%
	119
	辛女椪柑
	71.91%

	60
	辛女椪柑
	77.77%
	
	
	


表16  湘西椪柑“可食率”检测数据分析表
	项目
	可食率（%）

	
	≥75
	70≤k≤75
	≤ 70

	样品个数（个）
	68
	33
	18

	样品占比（%）
	57.14
	27.73
	15.13


4.4  关于标准中污染物及农药残留的规定

农药残留限量、污染物限量是确保食品安全的重要内容，也是产品质量的重要保证。本标准中污染物限量应符合 GB 2762的规定。农药残留限量应符合 GB 2763的规定。
4.5 关于检验方法成熟性的验证

本标准中涉及到的指标的检验方法都是国家标准方法。方法可行、重复性好，可直接引用。
5 采用国际标准情况，与现行法律法规和强制性标准的关系

本标准与现行法律、法规和强制性标准没有冲突。

6  重大分歧意见的处理和依据

    本标准在编写过程中没有重大的分歧意见。

7  贯彻标准的要求和措施建议

 《湘西椪柑》标准作为一项新颁布的标准，发布之初可能关注度并不会很高。因此标准颁布后需要政府有关部门组织大力宣传和贯彻，举办各种形式的培训班，才能让湘西椪柑生产企业、合作社和农户充分认识和理解新制定的标准条款，主动提高产品品质，提升品牌价值，同时也为老百姓生产更优质的食品。
《湘西椪柑》标准起草小组
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