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前  言

安化黑茶是我国传统的历史名茶和国内外知名的茶叶品牌，其生产工艺与品质特征具有鲜明的地域性，是典型的地理标志产品。近年安化黑茶产业发展迅速，产品、技术不断更新，为规范安化黑茶的产品质量，原有的《安化黑茶通用技术要求》标准不能满足现有的生产需求，需要修订本文件。
本文件依据GB/T 1.1-2020给出的规则起草。
请注意本文件某些内容可能涉及专利，本文件的起草和发布机构不承担相关责任。

本文件代替DB43/T 568—2010《安化黑茶通用技术要求》。与DB43/T 568—2010相比，除编辑性修改外主要技术变化如下：

——增加了“保质期”内容；

——5.2中的“有机质含量＞2%”更改为“有机质含量＞1.0%”，“土壤pH值4.0～6.6”更改为“土壤pH值4.0～6.0”；

——更改了第6章产品分类，其中的“茯砖茶”修改为“茯茶”；

——7.2的“茯砖茶的质量要求见DB43/T 569《安化黑茶  茯砖茶》”修改为“茯砖茶的质量要求见DB43/T 569《安化黑茶  茯茶》”。

本文件由湖南省农业农村厅提出。

本文件由湖南省农业标准化技术委员会归口。

本文件主要起草单位：湖南农业大学、湖南省茶叶研究所、安化黑茶研究院、安化县茶旅产业发展服务中心、安化县茶业协会、益阳市产商品质量监督检验研究院、湖南省白沙溪茶厂股份有限公司、湖南省益阳茶厂有限责任公司、中茶湖南安化第一茶厂有限公司。
本文件主要起草人：肖力争、黎娜、刘仲华、李适、黄静、王伟、张岭苓、刘杏益、张毅、徐耿、陶月平。

本文件代替标准的历次版本发布情况为：

——DB43/T 568—2011《安化黑茶通用技术要求》。
安化黑茶通用技术要求
1  范围
本文件确立了安化黑茶的术语和定义、 产销历史、生产区域、生态条件、产品分类、质量要求、实物标准样、标志标签、包装、运输、贮存和保质期。
本文件适用于附录A所界定区域内按照安化黑茶特定加工工艺生产的安化黑茶产品。
2  规范性引用文件
下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB 7718  预包装食品标签通则
GB/T 17924  地理标志产品标准通用要求
GB/T 30375  茶叶贮存

GB/T 31621  食品安全国家标准  食品经营过程卫生规范
GH/T 1070   茶叶包装通则
DB43/T 389  安化黑茶  千两茶

DB43/T 569  安化黑茶  茯茶

DB43/T 570  安化黑茶  花砖茶

DB43/T 571  安化黑茶  湘尖茶

DB43/T 572  安化黑茶  黑砖茶
DB43/T 660  安化黑毛茶加工技术规程
3  术语和定义
下列术语和定义适用于本文件

3.1  

安化黑茶  Anhua Dark Tea

是以本文件附录A界定区域内生长的安化云台山大叶种、槠叶齐、安化群体种等适制安化黑茶的茶树品种鲜叶为原料， 按照DB43/T 660加工而成的黑毛茶，以及用此黑毛茶为原料，按照特定的加工工艺生产的具有独特品质特征的各类黑茶成品。
4  产销历史
4.1  安化是中国黑茶发源地之一，一直以来是中国黑茶主要产地。

4.2  发展历程
a)  明朝：嘉靖3年(1524年)前，安化茶农发明黑毛茶初制加工技术。安化黑茶的原料要求、加工技术、花色品种、品质特征、文化内涵、饮用价值等具有独特性，具有鲜明的地域特色。万历23年(1595年), 安化黑茶被定为“官茶”，之后以“陕引”和“甘引”形式运销西北。
b)  清朝：顺治元年(1644年)前后，来安化采购“甘引”的茶行开始将安化黑毛茶运至陕西泾阳，委托当地茶坊加工成“茯砖”茶(当时称“泾阳砖”)。道光元年(1820年)以前，陕商在安化创制了一种圆柱形的“百两茶”。同治年间(1862-1874年)，晋商“三和公茶行”在“百两茶”的基础上，增加原料用量，改进压制技术，创制了“花卷茶”。花卷茶每支净重合老秤1000两(36.25kg)，故通称“千两茶”。乾隆时期，创制了湘尖茶，当时“西帮”茶商在采购“陕引”时，指导安化当地茶农采摘细嫩芽叶，精细加工，经筛分后制成不同档次的篓装高级安化黑茶产品，其中有芽尖、白毛尖、天尖、贡尖、生尖等。
c)  近现代：1939年5月，安化试制黑砖茶获得成功，此后黑砖作为安化黑茶的主要产品之一；1958年之前，茯砖的生产集中于陕西泾阳，1953年，中国茶业公司安化砖茶厂(湖南白沙溪茶厂前身)试验生产茯砖获得成功，1958年后，国家将茯砖的定点生产集中到了湖南；958年以后，湖南白沙溪茶厂为减轻千两茶加工的劳动强度，又开发了机械化生产的砖面四周压有花纹的“花砖”茶；文革期间，将天尖、贡尖、生尖产品改称“湘尖”，分别改为湘尖1号、湘尖2号、湘尖3号，1983年以后，恢复了天尖、贡尖、生尖的称谓；目前，千两茶产品丰富，有万两茶、五千两茶、千两茶、百两茶、十六两茶、十两等多种。

4.3  自明、清至民国年间，安化一直都是西北市场所畅销的黑茶产品的主要供应地。目前，安化黑茶的市场范围已经大大拓展，安化黑茶产品已经销售到全国各地以及港、澳、台地区，并出口到俄罗斯、蒙国、日本、韩国等国外市场。
5  生产区域及生态条件
5.1  生产区域

安化黑茶生产区域包括安化、桃江、赫山、资阳等县(区)的部分乡镇，具体区域范围如下：

安化县：柘溪镇、马路镇、奎溪镇、烟溪镇、南金乡、渠江镇、古楼乡、平口镇、东坪镇、田庄乡、江南镇、小淹镇、滔溪镇、长塘镇、仙溪镇、大福镇、梅城镇、清塘镇、乐安镇、龙塘乡、冷市镇、羊角塘镇等22个乡镇。
桃江县：马迹塘镇、鸬鹚渡镇、浮邱山乡、桃花江镇、石牛江镇、大粟港镇等6个乡镇。

赫山区：新市渡镇、泥江口镇、沧水铺镇等3个乡镇。

资阳区：新桥河镇。

安化黑茶生产区域分布图见附录A。

5.2  生态条件

生产区域位于湘中偏北、资水中游，雪峰山北麓，自然生态条件优越。产区属亚热带湿润性气候区，温暖湿润，四季分明，雨量充沛，严寒期短。年平均气温16.2℃，元月平均气温4.2℃，常年最低气温-1℃～-2℃，无霜期274 d，≥10℃的年活动积温为5016℃，年均日照为1376.1 h，年均降雨量1687.7 mm，年均相对湿度为81%。土质良好，有机质含量＞1.0%，土壤pH值4.0～6.0。
6  产品分类
安化黑茶包括千两茶、花砖茶、黑砖茶、茯茶、湘尖茶等五大类。
7  质量要求
7.1  千两茶的质量要求见DB43/T 389《安化黑茶  千两茶》。
7.2  茯茶的质量要求见DB43/T 569《安化黑茶  茯茶》。

7.3  花砖茶的质量要求见DB43/T 570《安化黑茶  花砖茶》。

7.4  湘尖茶的质量要求见DB43/T 571《安化黑茶  湘尖茶》。

7.5  黑砖茶的质量要求见DB43/T 572《安化黑茶  黑砖茶》。

7.6  出口产品应符合贸易双方在合同中约定的成交茶样。
8  实物标准样
8.1  各类、各规格的安化黑茶按本文件的技术要求分别设一个实物标准样，各为该产品品质的最低界限。

8.2  实物标准样按GB/T 18795 的要求制备。每五年更换一次。
8.3  实物标准样由安化县农业行政主管部门组织制定。
9  标志标签、包装、运输、贮存和保质期
9.1  标志标签


9.1.1  产品的标志标签应符合GB 7718、GB/T 17924和国家的有关规定。食品标识管理规定见《国家质量监督检验检疫总局关于修改〈食品标识管理规定〉的决定》。

9.1.2  外包装贮运标志应符合GB/T 191的规定。
9.1.3   安化黑茶为地理标志产品，“安化黑茶”为国家工商行政管理总局核准注册的证明商标，安化县茶业协会是其唯一的合法所有人。安化黑茶产地区域内的安化黑茶生产企业，必须依照有关规定，向安化县质量技术监督局和安化县茶业协会申请使用“地理标志产品”和“安化黑茶”商标，在获得相应授权后，方可生产安化黑茶并须在其产品包装的显著位置印刷“地理标志产品”标志和“安化黑茶”商标及其防伪标志。
9.2  包装

9.2.1  内包装材料应符合相关产品食品安全国家标准的规定。
9.2.2  包装材料应符合GB 23350、GH/T 1070的规定。
9.3  运输

运输工具必须清洁、干燥、卫生、无异味、无污染。严禁与有毒、有害、有异味、易污染的物品混装、混运。运输时必须有防雨、防潮、防曝晒措施。装卸时应轻装轻卸。
9.4  贮存

应符合GB/T 30375及GB 31621的规定。

9.5  保质期

在符合9.2～9.4的条件下，产品可长期保存。
附录A

(规范性附录)

安化黑茶生产区域
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