湖南省
《安化黑毛茶加工技术规程》
编 制 说 明
一、任务来源
根据湖南省质量技术监督局文件《关于下达2015年度第一批湖南省地方标准制修订项目计划的通知》，湖南农业大学、湖南省茶叶研究所、安化黑茶研究院、安化县茶旅产业发展服务中心等单位拟对湖南省地方标准《安化黑毛茶加工技术规程》组织修订。
二、制定标准的目的、意义
《安化黑毛茶加工技术规程》（DB43/T 660—2011）于2011年发布，对于规范安化黑茶茶产业发展的约束性和生产实际中的可操作性有较强的指导作用。根据国家标准管理委员会《地方标准管理办法》规定，发布标准需根据科学技术的发展和经济建设的需要适时进行复审，以确认现行标准继续有效或者予以修订、废止。《安化黑毛茶加工技术规程》需依据现行标准管理办法和黑毛茶加工的相关参数进行修订，以更好服务于生产。
三、制定过程
1、前期准备工作
本标准修订由湖南农业大学、湖南省茶叶研究所、安化黑茶研究院、安化县茶旅产业发展服务中心等单位组织，成立编写小组，制定了工作计划，起草人员由肖力争、黎娜、黄建安、周旒阳、张岭苓、曾卫军等组成，确定人员分工和修订的方法与思路，明确了各阶段的任务与目标。
2、开展调查研究
根据目前安化黑茶加工、销售的实际情况，进行了广泛的调查研究，期间走访了安化黑茶部分生产基地，并与茶业同行们开展了广泛的、面对面的意见交流。
3、完成标准的征求意见稿
2020年12月，编制组成员将收集到的与标准修订有关的资料和交流意见进行整理，完成了标准文本各章节的修订，形成标准征求意见稿，同时撰写了编制说明。
四、标准主要技术内容确定依据
（一）确定原则
1、合规的原则
制定本标准遵循国家有关法律、法规的要求，符合国家、省政府有关农业和标准化方面的政策规定。
2、安全的原则
制定本标准遵循确保质量安全的原则，标准中有关质量安全控制按相关要求确定。
3、科学的原则
制定本标准遵循生态、环保、科学的原则，标准的内容要求科学可靠。
4、可操作的原则
本标准所确定的术语和定义、各项要求应符合我省农业生产的特点特色，方便茶叶在采标过程中的实际操作。
（二）编制依据
本标准按照GB/T 1.1-2020给出的规则在指标的选取上，参考了相关的国家标准，做到了规范性技术要素和技术指标选取科学合理、有据可依。主要引用的规范性文件如下：
GB/T 191  包装储运图示标志
GB 7718  食品安全国家标准  预包装食品标签通则
GB/T 32719.1  黑茶  第1部分：基本要求
GB/T 30375  茶叶贮存
DB43/T 568  安化黑茶通用技术条件
DB43/T 655  安化黑茶加工通用技术要求
DB43/T 659  安化黑茶  黑毛茶
（三）框架结构
该标准基本框架为加工基本条件、工艺流程、加工技术、质量管理、标志标签、包装、运输、贮存和保质期。
（四）主要修订内容说明
与DB43/T 660—2011相比，除编辑性修改外主要技术变化如下：
——“要求”章节修改为“加工基本条件”、“加工工艺流程”、“加工技术”章节，增加了“保质期”内容；
——增加了“安化黑毛茶”、“初制”的定义；
——增加了“加工基本条件”章节；
——增加了“鲜叶分级”、“ 鲜叶验收和摊放”的内容；
——修改了工艺要求中“初揉”的具体要求；
增加了“要求”章节，增加了“保质期”内容；
——增加了“安化黑毛茶”的定义；
——将“实物标准样”要求调整到“产品分级”中；
——理化指标方面，删除了“非茶类夹杂物”指标的要求，“碎末“指标由5%修改为3%；
——删除了茶叶中稀土元素的要求；
——卫生指标方面，删除了GB 19965的规定要求；
——修改了“检验规则”、“标志、标签、包装、运输、贮存和保质期章节”；
——对“产品的标志、标签、包裝、运输、贮存和保质期”做出了具体要求。
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