
附件3

食品安全抽样检验部分不合格

检验项目小知识

一、酒精度

酒精度又叫酒度，是指在 20℃时，100 毫升酒中含有乙醇（酒精）

的毫升数，即体积（容量）的百分数。酒精度是酒类产品的一个重要

理化指标，含量不达标主要影响产品的品质。酒类中酒精度未达到产

品标签明示要求的原因，可能是个别企业生产工艺控制不严格或生产

工艺水平较低，无法准确控制酒精度；也可能是生产企业检验器具未

检定或检验过程不规范，造成检验结果有偏差；还可能是包装不严密

造成酒精挥发。

二、干燥失重

干燥失重是衡量食糖含水量的指标，潮湿的糖很容易滋生微生物

和螨虫，危及消费者的身体健康。

三、铜绿假单胞菌

铜绿假单胞菌是一种常见的革兰氏阴性杆菌，在自然界中广泛分

布，易于在潮湿的环境存活，它对消毒剂、紫外线等具有较强的抵抗

力，是一种条件致病菌，在机体抵抗力降低等特定条件下可致病，可

引起急性肠道炎、皮肤炎症等疾病。
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